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] ANEXO 1 Tipos de Cerveza
10 inglés que define a la cerveza de fermentacion alta. Bxisten muchos tipos de

Ale, como la Bitter, Brown, India Pale, Light, Mild,Old, Scotch. En EEUU indica

n mas de un 5% de alcohol.

> Fermentacién alta. Contiene entre 4,5 y 4,7% de alcohol. Color oscuro, casi negro,

c v fuerte aroma.

: Cerveza inglesa extrafuerte. Su color es oscuro y su contenido en alcohol es
perior al 6%, rondando el 11% de alcohol.

que parezca que se trata del nombre en inglés de la cerveza, también se aplica a

ipos de cerveza, a las Lager en EEUU, Las Ale en Inglaterra y las Portet, Stout y 2
belgas y alemanas.
1er Weisse: Fermentacion alta, mucho gas y contenido bajo de alcohol, un 3%.

ére De Garde: Témmino francés aplicado a cervezas fuertes, de fermentacin alta y con

color. también designa a las cervezas con un contenido en alcohol de 55 a 6% en

Cerveza con mucho lapulo, lo que le da un sabor amargo. Su color es muy variado y el
nido en alcohol cambia en funcién de los diversos tipos de Bitter que existen. La normal
e entre un 3'75 y un 4%, y la Best o Especial que oscila entre el 4 y el 4'75%. La Especial
 contiene un 5'5% de alcohol.

- Cerveza fuerte de fermentacion baja. Tiene mas de 6'25% de alcohol y puede ser dorada,
u oscura. Su grado alcohdlico es variable. Existen diversos tipos de Bock como las
Doppelbock y Weizenbier.

- Cerveza oscura, dulce al paladar y con contenido bajo en alcohol (3-3'5%). En

nas zonas se aplica a cervezas con un grado alcohdlico de entre 4'4 y 5%.

Existen muchos tipos de cerveza oscura. Se utiliza en algunos casos para calificar a las

as oscuras de tipo Munich.

- — —— = =
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Cerveza originariamente creada para diabéticos debido a una sobrefermentacion que
wye el nivel de azacares. Consecuentemente, su contenido en alcohol (6%) y en calorias es

to. En la actualidad s reduce el contenido alcohdlico y caldrico de éstas hasta un 4-5%.

pelbock: Cerveza alemana extrafuerte de fermentacién baja y color oscuro. Su contenido

hol es supertor al 7'5%. En algunos casos se utiliza para nombrarlas el sufijo -ator.

- Abreviatura utilizada para las cervezas belgas y holandesas del tipo Dortmunder Export.
under: Cerveza fabricada en Dortmund, con el estilo tipico "Esport”.

Dunkel: Palabra alemana que significa "oscura".

ock: Cerveza extrafuerte (Doppel) lograda por un proceso de concentrado de cerveza por
o de la aplicacién de frio y extraccion del agua congelada.

special: Término utilizado en Esparia para la cerveza de calidad selecta cuyo extracto primitivo
es superior al 15%.

Export: Cerveza de baja fermentacién, con mayor cuerpo que la Pilsner y con un sabor mas

seco, aunque no es tan dulce como la Munich. Es mas fuerte que éstas (5'2-5'5%) y se indica a

veces con la palabra "Premium Beer".

Faro: Cerveza local de Bruselas. Version dulce de la cerveza "Lambic". Cuenta con un 4'5-5'5%
de alcohol.

Festhier: Cerveza de estilos variados que se realiza en ocasiones concretas. Su contenido de

alcohol oscila entre un 5'5 'y un 6%.

Fambroise: Cerveza tipo Lambic o Alambique macerada con fresas. Contiene 5'5-6% de
alcohol.

Gueuze: Cerveza de alambique con 5'5% de alcohol aproximadamente.
Hefe: Indica una cerveza con sedimento y segunda fermentacion en la propia botella.
Hell: Cerveza palida de color dorado.

India Pale Ale: Cerveza originaria de los dias en que la india formaba parte del Imperio

Butinico. Alto contenido en extracto primitivo, estd lupulizada y tiene un sabor amargo.

Kellerbrer: Cerveza alemana sin filtrar con alto contenido en lipulo y bajo en gas. Su grado

alcohdlico es variable.

o —
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Kolsh: Cerveza de Colonia (Alemania) dorada y de fermentacion alta. Contiene de 4'3 a 5% de
alcohol.
Kriusen: Cerveza ala que se le ha afiadido mosto posteriormente y que puede o no filtrarse, por

lo que suele estar mas carbonatada.

Kriek: Cerverza tipo alambique madurada con cerezas. Su grado de alcohol en volumen es de 5'5-
6%.

Lager: Cualquier cerveza de fermentacion baja. Pueden ser doradas (en Inglaterra) o mas bien
oscuras (en el continente europeo).

Lambic: Tipo de fermentacién espontinea que se realiza en algunas cervezas belgas. Su
contenido de alcohol es de 4,4%.

Light Ale: Cerveza amarga con poco contenido en extracto primitivo. No implica
necesariamente una cerveza baja en calorfas, aunque su contenido alcohdlico suele ser bajo (2,5-
3%).

Maibock: Cerveza pilida tipo Bock. Antiguamente se fabricaba a principios de mayo.

Malt Liguor: No necesariamente deben incluir solo malta, aunque normalmente tienen bajo
contenido en ldpulo. En Jos EEUU se aplica a cervezas fuertes, palidas y con un 5-7'5% de
alcohol.

Malta Espumoso: Téomino utilizado en FEspada para definir a las cervezas sin alcohol. Se

obtienen por diversos métodos, como la saturacion de mosto con anhidrido carbonico, la

evaporacibn por calentamiento con vacio y la Gsmosis inversa, entre otros,

Mirzen: Cerveza elaborada origmariamente en marzo. Es una cerveza con aroma de malta y de

fuerza media. puede tener mas del 5'5% de alcohol en volumen.

Mild: Térmmo que mdica una cerveza con poco hipulo. Muchas son claras, aungue rambién

pueden ser oscuras. Son cervezas con bastante cuerpo y un 3% de contenido alcohdlico.

Munchener/Miinchner: Cerveza estlo Munich. Indica cervezas oscuras y marrones.
Contenido aproximado del 5% en volumen. Existen otras mas palidas con un contenido del

3'7%.

Oktoberfest: Cervezas tipo Mirzen (en octubre, claro).
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Pale Ale: Cerveza pilida, amarga y normalmente envasada en botella.

er/Pilsner/Pils; Actualmente a 12 gran mayoria de cervezas del mercado se las denomina
Pils. Se aplica a cervezas doradas, de fermentacion baja y sabor convencional. provienen de una
za original (Urquell) de la ciudad de Pilsen (Repiblica Checa) y contienen un 4'5-5'5% de

hol. Se canacterizan por su alto Wpulo, un aroma fresco v un sabor seco.

> Cerveza con un 5% de alcohol. En algunos casos se aplica a cervezas tradicionales de

color oscuro y fermentacién baja y, 2 menudo, de alto grado alcohdlico.

Rauchbier: Cerveza oscura de fermentacion baja, fabricada con malta ahumada. Existen tipos

Mirzen y Bock y su grado alcohdlico alcanza el 5%.

 Saison: Cerveza de la Bélgica francofona. Refrescante y de alta fermentacion, envasada
generalmente en botella. Tiene entre un 5'5 y un 8% de alcohol.

‘Scott:b Ale: 1.as cervezas escocesas tienen un marcado sabor a malta. BEn BEscocia, en funcién
del extracto primitivo y del grado alcohélico, las cervezas se clasifican en orden creciente como
Inght, Heavy, Export y Strong, con un contenido alcohdlico de 34,45 y de 7 a 10%,
espectivamente. El términa Scotch Ale en algunos casos se identifica con cervezas muy fuertes,

oscuras y con acentuado sabor a malta.
Sin: Son cervezas con menos de un 1% de alcohol, generalmente un 0,1%.

Steam Beer: Nombre registrado por la cerveceria "Anchor Steam Beer". Es de baja

fermentacion con caracteristicas intermedias entre la Lager y la Ale.

Stour: Cerveza muy oscura, incluso negra, de fermentacion alta y fabricada con malta
torrefactada. Existen con diversos contenidos en alcohol, de 3'75 a 5% en las Sweet Stout o

dulces, de 4 a 8% en las Dry Stout, y en las Imperial Stout entre 7 y 10%.

Trappise: Cerveza de Abadia, fabricada originariamente por los monjes en Bélgica y Holanda.
Son cervezas fuertes (de 6 a 9% de alcohol), de fermentacién alta y con alta cantidad de aztcares.

El color es variable del broace al maredn oscuro.

Ur-/Urquell: Término que significa original en alemdn, aplicada cuando s¢ quiere hacer notar

que una cerveza es onginaria de algtin lugar (por ejemplo, Pilsen Urquell).

‘TRABAJO ESPECIAL DE GRADO - INGENIERIA INDUSTRIAL — UCAB 5




za color ambar, tipo Lager, Su grado alcohdlico varia.

eissbier: Cerveza de color palido fabricada con trigo. De fermentacion alta y un
de alcohol del 5% y una alta proporcion de trigo (en torno al 50%). En algunos casos

prefijo "Helfe" cuando la cerveza contiene levaduras sedimentadas.
mino utilizado para describir a cervezas de trigo.

vezas especiales fabricadas para algin caso concreto.

rer: Término que indica cerveza sin filtrar.

ANEXO 2 Listado de establecimicntos comerciales entrevistados

RESTAURANTES ]
ICa]Je Madrnid e/calle New York y calltngg3 85.81,/992.24.60

wm-¢

C,alle Madnd e/calle Trm1dad y
.Mucuchnes

p916619'm”

b |
\C C. Paseo Las Mefcedes Av. Pp.a]. de,
las Mercedes |991 37.87

99?9618/7593 —

Av Rio dej:mmro e/Calle Trinidad y !
uMucuchxea

Av Ppal de las Mercu‘.ies e/CaIle | |991 78 94/992.88. 48:’
‘New York y Ormoco .993 65.81

993 90.24/88.72

Av Rjo de]snemo cz’ca]!e Cas:om

{El Tinajero de los Helechos )
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D tranto Calle New York e/ca. Madnd y Av 991 16.18/993.28.76
B |R10 dejanelro
B T ettt -+ 2 s s s s LRt e ok peryvenses sane s sma o S S m— L L4 e OO i_ e iyttt 400§ b eevoegy L b sttt OO SO PR st
Amazonia Grill lCalie Madeid e/ Caron y New York 993.58.57/37.66
faeGell  Av.Riodefancio 99156.62/0892
SI- owna Cafe C C. Paseo Las Mercedes mvel 993.74_50
Tmﬂocho
Aranjuez Restancant f/{"‘“e Madrid,e/Mucuchies y g3 13 26/56.79
_______________________________________ Menteney 0 [P
B sl Picowo  [Av: RiodeJaneiro e/ Tiinidad y |992 23.40/993.03 24
...... Mucu(:l-lles . 5054 s S— paasmmasssisy
CasaUrrutia Calle Madrid con calle Monterrey 993_..??..?9_/_319% ___________________ )
o Av. ppal de las Mercedes c/calle new
La Romanisima |Yo~rk, Rdif Barza |993 33.34/52.51
Rhbcs Facionia Calle Monterrey e/A\r RJO t;iejaneyrcn.993 63.25/63.33
_____ by Madrid
[Mokambo _T_Qa_ﬂf%_ Madrid ¢/calle Monterrey ? 0BT
Restaurant Hereford Grill iCalle Madrid e/Caroni y New York 992 96.64/36.10
La Fautona Dl I..uc1ano !Caﬂe Catona ;
e aclong LN lugang SRS NESS——
IRBS[ m:d"zs‘“ La Fonda delas | 'Callc Veracruz, C.C. Vincent i993.20. 18
Le Coq D'Or Restaurant !A" Rio de Janciro Centro Rio de 993.43.20
anems
Rua's Restaurant  Av. Orinoco o S
Restaurant Diamante Grill Av. Orinoco 9935258
TREAJO ESPECIAL DE GRADO — INGENIERIA INDUSTRIAL — UCAB 6
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_ S DISCOTECAS o
e ar Camcss ‘Av. Ppal de las Mercedes con Calle 993.61.65
| i Londres
RE Calle Madrid 991.15.15
AzbcarRimo | | I
o Calle Madrid ¢/c Trinidad v |
P Mucuchies
Dady’s Laftino Calle Madrid ¢/ Caroni y New York [991.41.43
’ e B R i
Jungle's Bar Av. Ppal de las Mercedes c/c Londres
DrvenClub Calle Pars ¢/Trinidad y New York 9937501
ROSBar (AvRiodeJaneio |
Kazzo ‘Av. Ppal de las Mercedes 9933094
X Site Av. Ppal de las Mercedes, C.C.
Shopping Mall Galeria
Lapa Latina Calle Madrid e/New York y Caroni |0414-327.56.44
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Caf?e Rf:gg:o

Wassup
La Cueva del Oso
La Tm:ra:ra

Tsunami

Bakd.

F1 Grill & Race Bar

( .C. Paseo Las Mercedes, Nivel
Cochera

pla:va "ﬂdd

992.06.08

Av Ppa] de las MC[CEdEb frenrc a la. 991 66.77

Tolon :()41 6-824.83.99

[Calle Cahforma c/ c MUCUC]"IILb

;Eamdio de Mercado Anexos
- _ BAR]:S&CAFES S
. = Av Ppal de las Mercedes, Edif.
B
Birras Pub & Café ;n A ( A ] B 992.48.13
La Spuma Beer
Guasakk ......................................................................
Pit's & Beer ] 9911491
AV Ppal dc las Mercedes, C C 99 4
B-52 Open Bar Shopptng Mal G Aeria 992.83.12/49.89
Drinker's Bas __Cf‘“f‘- Madrid c/c Wm“h“’ ________________________________________________
[ragos Sport Bar 93e2
LaBirrita R
Machangos i 9914610
Boo Café '-992.93.54
Ravens ﬁﬁ " 9931674
BeomudaBar  Av.Orinococ/cPerii | 993.05.62
Bullpen Sport Bar 9098125
Beer Place 9920939
Beer Station gCalIe Orinoco, Torre D&D, Nivel PA@993.93.26
Maroma Bar (Calle Paris e/Monterrey y Mucuchies 5993.05‘13
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ANEXO 3 Entrevista realizada a los encargados de los Jocales comerciales

‘Tipo de Local:

1. Enumere de mayor a menor, jcuiles de estas bebidas alcoholicas son las que Ud.
mas vende?

Cerveza Ron
Otros ____ Whisky

2. ¢Cual es el tipo de cerveza que mis se consume?
Pilsen
Light ___
Premiun

3. ;Conoce lo que es cerveza artesanal?

4. ;Estaria Ud. dispuesto a vender cerveza artesanal en sifon?

5. ;Cuantas personas en promedio a la semana vienen al local?

6. ;Qué dias de la semana y a que hora el consumo de cerveza es mayor?

7. ;Cuiles son las edades de las personas que frecuentan el local?

18-24 25-33 34- 44 45 o mas

8. ;Cuil es el precio de las cervezas que usted vende?

ANEXO 4 Resultados de las entrevistas realizadas a los locales comerciales

1. Enumere de mayor a menor, cudles de estas bebidas alcohdlicas son las que Ud. mas vende.

Restaurantes Bares& Cafés Discotecas

OConsume 1°

39% B Consumo 2°

50% OConsumo 3°

1% 100%
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2. ¢ Cuil es el tipo de cerveza que mds se consume?

r

Restaurantes Bares& Cafés Discotecas
M Ligth
O Pihsen
[@Premiun
30/6 gyﬂ
lo que es cerveza
artesanal?
Restaurantes Bares&Cafés Discotecas
S
Buo
55%
4. ¢Bstaria Ud. dispuesto a vender cerveza artesanal en sifon?
Restaurantes Bares& Cafés Discotecas
asi
46% (G0 Do

ODepende

9%

5. ;Cuantas personas a la semana en promedio vienen al local?

Restaurantes \

O Consume 1°

B Consumo 2°

O Consuma 3°

personas /

801 - 100D 1001 - 1200

/f # de locales \

= == —e—————————— ==
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Anexos

[T SR -

Discotecas

901 - 1.200  1.201 - 1.500

N\

@ Consumo 1°
[ Cansuma 27
O Consumo 3°

P ersonas /

N
i de locales

15
19

0
K 400600

# de locales

Bares&Cafés

601-800 801-1.000

N

[ Consumo 1°

personas )

les son las edades de las personas que frecuentan el local?

¢ ™
Restaurantes
& 40
s 30
=2 20
< 10
#* g :
18 -24 2533 34 -44 45 0 mas
Afios
- J
f
Discatecas _\
2 15
g 10
g 5 2
* 4 ,
18 -24 25-35% 34 - 44 45 o mas
Afios
\_ J
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Bares&Cafés

# de locales

25-33

Afos

8. ¢Cuil es el precio de las cervezas que usted vende?
BARES & CAFES
Birras Pub & Café 700 Bs
La Spuma Beer 1200 Bs
Guasakk 900 Bs + iv.a
Pita’s & Beer 1200 Bs + 10% + i.va
B-52 Open Bar 1350 Bs
Drinker's Bar 800Bs
Tragos Sport Bar 850 Bs + i.va
La Birrita 800 Bs + iva
Machangos 1200 Bs +iva
Boo Caté 1100 Bs
Ravens 1300 Bs
Bermuda Bar T70Bs +1va
Bullpen Sport Bar 1200 Bs + iv.a
Beer Place 1200 Bs
Beer Station 1500 Bs
Maroma Bar 1250 Bs
La Cotorra 1500 Bs
Baré 1500 Bs
Auyama Café 1260 Bs +1.v.a
Caffe Reggio 1500 Bs + iv.a
Wassup 1200 Bs
La Cueva del Oso 1000 Bs
La Terraza 1000 Bs
F1 Grill & Race Bar 1200 Bs + 10% + 1va
Tsunami 500 Bs
Bak 1250 Bs
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RESTAURANTES
Restaurant Yan's
Garden
Restanrant China
House
Los Riviera 1000 Bs
LaCasadel Llano 1000 Bs+iva |
La Recta Final 2000 Bs
Fl Granjero del Este [1200 Bs
Mini Pizza El Paseo  |1200 Bs+iva
Pizzeria Mix Max 1200 Bs
Restaurant Bl Budare {800 + Lv.a
La Cér_acgié_Ayet 1900 Bs + iv.a
Mz Ribs B 1200 Bs
Las Pailas del Este  |1200 Bs + iv.a
Pizzeria La Romana 1600 Bs
Restaurant Dona
Caraotica

Chicago Horse Race &

2000 Bs

1850 Bs

900 Bs + iv.a

2000 Bs

Helechos

Mastranto 1665 Bs+iva
Amazonia Grill 2200 Bs + 10% + iv.a
Maute Grll 1500 Bs + iv.a -

1550 Bs + iv.a
Aranjuez Restaurant | 1600 Bs

Restaurant El Picoteo 1200 Bs

Ensn Umiti:l__ ¢ -
La Romanissima
&nﬁca Factoria 1600 Bs

bl

1200 Bs

Geill
Punta Grill Restaurant 1300 Bs

La Castasiuela 1&) Bs + iv.a

La Maison de
L'entercote

Restaurant El Chupe 1300 Bs.

1600 Bs + 10%

La Factoria Di Luciano [1250 Bs

Restaurant La Fonda
de las Mercedes

Le Coq D'Or
Restaurant

Rua’s Restaurant 1700 Bs
Restaurant Diamante

Grill

1500 Bs + iva

WBOOBS +iva

1850 Bs

—
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DISCOTECAS

Mango's Bar Caracas 2000 Bs
Fire 1200 Bs
Azicar Ritmo 1500 Bs + 1.v.a
Kupa 1000 Bs
Dady’s Latino 1500 Bs
Jungle's Bar 1500 Bs
Driven Club 1500 Bs
K-OS Bar 1450 Bs
Kazzo 1500 Bs
X-Site 1500 Bs + i.va
Lapa Latina 2350 Bs + iva
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ANEXO 5 Encuesta realizada a los clientes de los locales comerciales

Udad: 18-24 25-33 34- 44 45 o mds

Sexo: Masculing Femenino

+Consume bebidas alcoholicas?

Si No
¢ Qué tipos de bebidas alcohdlicas consume?
a. Cerveza ___
b. Ron
¢.  Whisky
d. Otros
En caso de consumir cerveza, ;qué tipo de cerveza prefiere?
a. Light
b. Pilsen

¢. Premium

+Doénde consume cervera? Dependiendo de la frecuencia, enumerarlos de mayor a menor

a. Hogar d. Discotecas
b. Bares/Catés
c. Restaurantes {. Reuniones (fiestas)

:Sabe usted lo que es una cerveza artesanal?
S1 No

. ¢Usted estaria dispuesto a consumir cerveza artesanal en sifon?

Si No
+Qué atributes debe tener una cerveza para seleccionarla?
Menos Mas
Importante lmportante
1 2 3 4 5
Grado alcohélico
Color

Cuerpo (densidad)

Cantidad de Lipulo

{Sabor amargo)
Precio

TRABAJO ESPECIAL DE GRADO ~ INGENIERIA INDUSTRIAL —~ UCAB 15 |




ANEXO 6 Resuliados de las encuestas realizadas a los clientes

Distribucién por edades

y M

Sexo masculino
25%

[ 18-24 aiios
[0 25-33 afios
O 34-49 afios
045 o mds aios

A

Sexo masculino

[0 18-24 asios
[ 25-33 afios
O 34.44 afios

Sexo femenino Sexo masculino

\20%  50% (@0

[018-24 afios
[ 25-33 arios
[ 34-44 aios

~

#

'TRABAJO ESPECIAL DE GRADO — INGENIERIA INDUSTRIAL ~ UCAB




Bares&Cafes Discotecas
EFem enino

BMasalino
56%

nsume bebidas alcohdlicas?

r Discutecas Bares& Cafés \

Restaurantes
(ambos sexos) (ambos sexos) (ambos sexos)

0%

A

~ 2. :Que tipos de bebidas alcohdlicas consume?
SEXO FEMENINO:

7

N

SEXO MASCULINO:

Heerveza
Hron
O whishy

Ootros
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Bares&Cafes Discotecas

MY  T2% s BLight
Epilsen
11% Opremium
Barcs&Cafes Discotecas
OLight

e, 17% 63%

14%  @pilsen |

Opremium |

31% T 14%

4. :Donde consume cerveza? Dependiendo de lIa frecuencia, enumerarlos de menor a mayor

Lugar | Femenino | Masculino
1° | Bares&Cafés | Bares&Cafes
A Discotecas |  Fiestas
3° | Hogar Hogar
4° | TFestas | Discotecas
5° | Restaurantes | Restaurantes

5. ¢Sabe usted lo que es una cerveza artesanal?
SEXO FEMENINO:

d )

Discotecas Bares& Calés

Restaurantes

0%  78% pl s

Hno

22%  71%
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idio de Mercado

BaresfeCafés
Restaurantes Discotecas

67% T1%

Bares& Cafés Discotecas

Bares& Cafes Discotecas

A% 56% L TR T Disi
: Hao

Restaurantes .
Discotecas Bares& Cufés

7% 70 OG. Alcohel
EcColor
OcCuerpo
OAmargo

9% 4%
W Precio

o ¢

—_—=
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Restaurantes Discotecas BacesleCafés EG. Aleohol

M Color
OCuerpo
O Amarga
M Precio

ANEXO 7 Demanda de cerveza a nivel pacional segin CAVEFACE

Demanda

(en miles de litros)
1993 | 161004898
1.994 1.573.378,55
1.995 1.570.619,26
1.996 1.501.536,62
1.997 1.724.230,40
1.998 1.901.231,18
1.999 1.717.788,28
2.000 1.858.895,01
2.001 1.947.890,73
2.002 1.792.166,13
2.003 2.003.394.71

Fuente: Camara Venezolana de
Fabricantes de Cervezas
(CAVEFACE).

Afio
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=
ANEXO 8 Diagrama de correlacion

Departamentos Arca m?
Recepeién y almacén de materia 5
prima y otros recursos 25m
Oficina de Administracién 18m?

Ofic. de Produccién y C. Calidad 18m?

Aren de Mantenimiento 9m?
|
Area Produccién 46m? I
Sanitanos 51m?
Estacionamiento 80m?
Vigilancia 7m?
Recepeién y almacén de 2
producto tenminado 14m
Salbn de descanso 28m?
A | Absolutamente necesario
L | Especialmente importante
I | Importante
O | Ordinaria o normal
U | Sin importancia
X | Indeseable
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ANEXO 9 Layout de la Fabrica

. ALMACEN DE AREADE |
MATERIA PRIMA  |[MOLTURACION

NZOVATY 3d NOISNYdX3

EXPANSION DE
FERMENTACION

—
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ANEXO 10 Diagrama de Bloque del Proceso

. Recepciénde
- Materia Prima

cebada para
i ‘Molturacién

l o |
‘Calentamiento de s
L Agua

j__hl'r_ﬁac'én de Agu

- Filiracien e

T

. Disminucién de -
. temperatura

ZAdicién de I;_;".
i Levadura =

. Almacénde
. producte
| terminado
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ANEXO 11 Diagrama de Flujo del Proceso

Recepcion de materia
prima

Almacenamiento

Cebada malteada a
Moalturacion por carretiiia

Pesado para Molturacion

l:a Traslado de Lipulo

Coccitn en bandeja Motturacion X grfhr
iz_\ Almacén de agua Traslado a Maceracion por
i carito de mailta molturda
A Saceroion por bubaries Maceracion: 50min a 45°C,
= 40min a §5°C, 15mina 75°C
L-.}/ y 30 min de transicion de
temperatura

A Filtracian por tuberias

ey
|.: 4 ) ACaldera por luberlas
B fr=)
—=

Calerftamiento A Filtracion por tuberias

Filtracion 130 min

hasta 79°C 7 A Coccibn por tuberfas
7 Coccibn 80min a 100°C
E’ A Filtracién por tuberias
Filtracién 15min
Es & Traslado de levadura a A Rotapool por tuberiss

fermentacion por bandeja

Clarificacion del mosto
40min

A intercampiador de calor
por tuberfas

Intercambiador de calor de
100°Ca 15°C

Atanque dée fermentacion
por tubedas

Fermentacion 7dias a
15°C

Traslado de Aire por
tuberia 12 Maduracion 14 dias a 0'C

4 Almacen de producto
terminado

Fin de proceso

——— —
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ANEXO 12 Diagrama de bloque de envasado

Almacén de producto
terminado

Traslado de producto
terminado a sifén por
tuberias

Llenado de sifones

Traslado de sifones a
camioén por carretilla

Llenado del camioén

Fin del proceso
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ANEXO 15 Materia prima

CEBADA MALTEADA

Direccién: Telf: 011-4312-1644 Direccidon: Maipu 987 - 3°
11 Ciudad de Buenos Aires — Argentina Email:
minicerveceria@minicerveceria.com

Proveedor:

Minicervecerias

Caracteristicas: Nombre: Carapils (Carafoam) Dextrin Ma. Color: 1.7 - 2.4
Lovinbond — ( 3- 5 EBC). Ratio recomendado de uso: Hasta 40%.
Descrpeion: Incrementa la espuma y retencion, zumenta el cuerpo sin
adicionar color. Uso: Pilsener, Lager Bier, Cervezas de bajo alcohol, Light
Beer, Bock Beer.

LUPULO CASCADE
|Proveedor: Direccién: Cérdoba (03543) 428-773 Buenos Aires
TODO Argentina (011) 4571-9212 email:
CERVEZA info@todocerveza.com.ar

Caracteristicas: Lupulo variedad Cascade, en pellets amargor y aroma.
Alfa Acidos 7,5%.

LEVADURA

Proveedor: Direccién: Argentina
Cerveza Casera  Emailhttp: / /www.cervezacasera.com.ar/pedido.php

Caracteristicas: Nombre: Saflager. Levadura seca Lager. Frasco de 11.5
gramos. Cantidad para bach entre 20 30 litros. Estlo Lager usada por
muchas cervecerias comerciales Europeas, rapida fermentacion. Forma un
compacto sedimento al final de la fermentacion.

AGUA

Proveedor: Direcaidn: Av. Augusto César Sandino 9na Transversal
Hidrocapital Edif. Hidrocapital, Anexo Norte Manpérez

Caractersticas: Debe tener una alcalinidad menor a 60mg/1.

OXIGENO (0,)

Proveedor: Boc
Gases de Direccion: Boleita Caracas-Venezuela, telef: 0212- 2396933
Venezuela C.A

DIOXIDO DE CARBONO (CO,)

Proveedor: Boc
Gases de Direccién: Boleita Caracas-Venezuela, telef: 0212- 2396933
Venezuela CA
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ANEXO 16 Equipos del drea de produccion

BASCULA DIGITAL

Direccidn: 2da. Avenida entre 3ra. y 4ta. transversal Quinta
Onimex Los Palos Grandes Caracas-Venezuela Telfs. / fax:
(58-212) 285.55.95 - 285.72.14 E-mail:
metarmes(@cantv.net

:f Industrias
Metarmes C.A

Caracteristicas: Capacidad 2000 g, presicién 1 g, indicador electronico,
adaptador 120VAC. Medidas: 210 x 210 x 55 mm

BASCULA
Proveedor Direccion: 2da. Avenida entre 3ra. y 4ta. transversal Quinta
Onimex Los Palos Grandes Caracas-Venezuela Telfs. / fax:
(58-212) 285.55.95 - 285.72.14 E-mail:
metarmes(@cantv.net

Industrias
Metarmes C.A

Caracteristicas: Capacidad de 500 kg, precision de 250 grs, indicador tipo
brazo. Medidas: 114 x 61 x 89 cm.

TANQUE DE AGUA

Proveedor:
Equipos y Direccion: Av Ppal Mariperez entre 8 y 9 transversal,

Tanques Quinta Edita. Telf 793.10.08/15.71 Caracas-Venezuela
TOMSAL CA

Caracteristicas: Capacidad: 1200 1 y 100% polietileno. Medidas: Altura: 2 m,
diimetro: 0,7m.

CALENTADOR DE AGUA

Proveedor
Superferreteria Direccitn: Zona industril de 1a Trinidad
'EPA.

- ook

|
ifmmm Motor 1/4 HP, 4.6 ampenios y maxima presion de trabajo de
160 psi. Medidas: Altura: 1 m, diametro: 0,35 m.
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OLLA DE MACERACION/COCCION

Anexos

Proveedor:
Metales Inoxituy
CA

Direccién: Urb. Ind. El Cujial, Galpén # 6, Santa Teresa
del Tuy Edo Miranda- Venezucla Telefono:(0239)
2314066/ 0375 email: inoxituy@cantv.net

Caracteristicas: Olla de acero inoxidable 316, 4 mm de espesor, con
capacidad de 1500 litros, motor.

QUEMADOR A GAS

Gas

6617333

Direccion: Santa Monica, Caracas Venezuela, Telef:

TUBERIA DE ACERO INOXIDABLE

Proveedor:
Vencraft

Dirccaion: Telef: (0212) 8362723 / 9513271
Fax: (0212) 9531145 / 9530331 Caracas-Venezuela
Email: cesv(@vencraft.com

Caractedsticas: 2 mm de espesor, calidad 316, acabado sanitario.

BO

MBA DE AGUA

Proveedor:
Equipos y
Tanques
TOMSAI C.A

Direccién: Av Ppal Mariperez entre 8 y 9 transversal,
Quinta Edita. Telf: 793.10.08/15.71 Caracas-Venezuela

! cmmis_maﬁ_ Caudal hasta 90 1/min, altura manométrica hasta 100m, altura de aspiracién manométrica
|hasta 8m, temp. de fluido hasta 90°C, méxima temp. del ambiente 40°C, motor eléctrico 50Hz. Medidas:

Largo: 39,3 cm  didmetro:20 cm

OLLA DE FILTRACION

Direccion: Maipu 987 - 3° 11 Telf 011-4312-1644 Ciudad
Proveedor: de Buenos Aires — Argentina
Minicervecerias [Email: minicerveceria@minicerveceria.com

web: http:/ /www.minicerveceria.com
Caricteristicas: Olla de acero inoxidable 316, 3 mm de espesor, con falso
fondo y capacidad de 1400 litros. Medidas: Altura: 1,1 m didmetro: 1,2
Im.
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Estudio Técnico Anexos
' INTERCAMBIADOR DE CALOR

Direccion: C/ Dr. Esquerdo 183 -Port. 5-2°-17 28007
m Madnd-Espafa email: vibadis.terra.es
1HAdIS - web: http:/ /usuarios.lycos.es/ vibadis

Caractersticas: Caudal maximo 5.7 m3/h, presion efectiva de 30 bar y 50
placas de espesor de 1 mm

CHILLER
%m}@c.di_dr Direccion: Av. ppal de Mariperez, Edif. Samar local 22,
C‘f’“‘a a0 |-, racas Venezuela, Telefax: +58-0212-5783026 /5742895

Caracteristicas: 12000 BTU/H, de condensacion por aire, para R22
110V/1E/60HZ. Medidas: 60 x 60 x 117cm.

BOMBA PARA ALIMENTO

Proveedor:

Equipos y Direccién: Av. Ppal Mariperez entre 8 y 9 transversal,
Tanques Quinta Edita. Telf: 793.10.08/15.71 Caracas-Venezuela
TOMSAIL C.A

Caracteristicas: Caudal hasta 80 1/min altura manométrica hasta 72m altura de aspiraciéon manométrica
hasta 9m temp. de fluido hasta 90°C maxima temp. del ambiente 40°C motor eléctrico 50Hz. Medidas:
|Largo: 39,3 cm didmetro:20 cm.

ROTAPOOL

Proveedor: Direccién: Urb. Ind. El Cujial, Galpon # 6, Santa Teresa
Metales Inoxituy |del Tuy Edo Miranda- Venezuela Telf:(0239) 2314066/

CA 0375 email: inoxituy@cantv.net

Caracteristicas: Tanque cilindrico de cero inoxidable de 3 mm de espesor,
cahdad 316,capacidad 1500 litros. Medidas: Altura: 1,2 m diametro: 1,3
m
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TANQUE DE FERMENTACION/MADURACION

Proveedor: Direccitn: Urb. Ind. El Cujial, Galpén # 6, Santa Teresa
Metales Inoxituy |del Tuy Edo Miranda- Venezuela Telefono:(0239)
CA 2314066/ 0375 email: inoxituy(@cantv.net

Caracteristicas: Acero inoxidable 316, 3 mm de espesor y capacidad de 1500
litros. Medidas: Altura: 1,22 m, diametro: 1,3 m.

TANQUE DE ALMACENAMIENTO

Proveedor: Direccién: Urb. Ind. El Cujial, Galpén # 6, Santa Teresa
Metales Inoxituy |del Tuy Edo Miranda- Venezuela Telefono:(0239)
CA 2314066/ 0375 email: inoxituy(@cantv.net

Caracteristicas: Acero inoxidable 316, 3 mm de espesor y capacidad de 1500
litros. Medidas: Altura: 1,2 m, didmetro: 1,3 m.

VALVULAS MARIPOSA

Av. Libertador, Edif. Nuevo Centro, Ofic. 10-D Chacao,
Proveedor: Caracas, Venezuela Teléfono: 458 (0212) 267.71.41 /
78.65 / Fax: +58 (0212) 267.80.29, e-mail:
info(@fimaca.com

Fimaca

Caracteristicas: (1) Valvula mariposa tipo Wafer, cuerpo en hierro fundido
dctil, disco en acero inoxidable AISI 316, asiento en goma sintética. Se usa
en las tuberias donde la temp del liquido es menor a 20°C. (2) Vilvula
mariposa tipo "U", cuerpo en hierro fundido dictil recubierto con epoxi,
discos en acero inoxidable AISI 420. Se usa en las tuberias donde la temp del
liquido es superir al 30°C.

VALVULAS CHECK

Av. Libertador, Edif. Nuevo Centro, Ofic. 10-D Chacao,
Caracas, Venezuela Teléfono: 458 (0212) 267.71.41 /
78.65 / Fax: +58 (0212) 267.80.29, c-mail:
info@fimaca.com

Caracteristicas: Vilvula de retencion con tapa desmontable, cuerpo y tapa en
hierro fundido gris ASTM A-48, brazo y capleta en bronce ASTM B-62,
asiento en el cuerpo en Buna Nitrilo, eje y pasadores en acero inoxidable
SAE 303, revestida interna y externamente con pintura epoxica sin solvente.
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MOLINO DE RODILLOS

| Direccién: 72389 Puebla, Pue. México, 24 Sur 1103 Col.
Azcarate Apartado Postal 272 Tel: +52 222 2110431, Fax;
+52 222 2377445, e-mail:
info@molpasta.com Webmaster:
wpracucci@molpasta.com

Proveedor:
Partisani S.P.A

Caracteristicas: Capacidad 300 kg/h, con motor de 1.5 hp. Medidas: 14 x 1 x
1.2m.

ANEXO 17 Instrumentos de medicion

TERMOCUPLA y DATALOGGER

EQUIP ) Direccidn: Zona Industral de los Ruices, Caracas Venezula|

Caracteristicas: Mide temperaturas desde -5°C hasta 100°C con una
apreciacion de 1°C

CRONOMETRO

IP_rgy_g_c_dg_c Direccidn: CCCT nivel C-2, local 53104 Caracas-
iCas_iolan_dia Venezuela Teléfono: 959 40 32

i.(.:a:amns.um 1/100-segundos, capacidad de medicion 9.59°59°59.99", total

weight HS-3V.

REGULADOR DE PRESION C/MANOMETRO Y PREOSTATO

1 i Direccion: Av Jose Irancisco Sosa, Bello Campo Caracas-
Venezuela, Telef: 0212-2651409 Fax: 0212- 2621125.
email: tecmequip@telcel.net.ve

Caractegsncas: Reloj tubo de carga escala 315 Kg/cm2, reloj escala 0/6
Kg/em2, manémetro en caja de resina en ABS y visor de acnlico, bourdon,
conexién y mecanismo de laton

Tecmequip C.A

i :
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TERMOSTATO

Direccién: Av Jose Francisco Sosa, Bello Campo Caracas-
Venezuela, Telef: 0212-2651409 Fax: 0212- 2621125.
email: tecmequip(@telcel.net.ve

Proveedor:
Tecmequip C.A

Caractersticas: Termostato de capilar y bulbo 3 terminales mnversor rango
~30/430°C Opciones: - capilar corto - capilar de 1500 mm. Termostato de
capilar y bulbo sin gabinete, inversor rangos entre —30 y +210°C,

SIFONES

Direccion: Alemania.
http:/ /www.blefa.de/kegservice htm

Caracteristicas: Los sifones de 301t tienen un didmetro de 380mm y altura de
405mm. Los sifones de 501t icnen un diametro de 380mm y altura de
605mm. Ambos de acero inoxidable.

ANEXO 18 Otros Recursos

Proveedor
Direccion

hup / /www foboz.com.ar/argentina /verproducto.phpPprodu
Electrodomést |
icos JVG | Telf: 0212- 2856547, Los Dos Caminos Caracas-Venezuela

Telf: 0212- 9445068, La Trinidad, Caracas- Venemela

'"Alcmama Email: http / /weww.blefa. de/kegsermce htm

| Av Francisco de Miranda, La California norte Caracas-
Venezuela Telf: 0212-

=

Calle macares, Qta ]oseﬂna, El Marquez Caracas- Venezuela
Telf: 0212-2420325

Esquina tienda honda, Alta gracia, Caracas-Venezuela Telf:

0212-8601101 Email:cebcaracas@cantv.net

Zona industrial de castﬂhto av 65 cruce con c/ ccale 99

Parcela 27 Valencia-Edo Carabobo Telf: 0241-580241 Fax:

0241-8715562 Email: latiquimventas@cantv.net o

Distribuidora | Calle bolivia entre la 2da y 3era Avs, N°76 Catia Caracas-
Osorama Venezuela Telef: 0212-8703065 Fax:0212-8723558

T Tt e

—
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ANEXO 19 Implementos de seguridad industrial para los operarios

Implementos Cant. por operario Total
Bragas tipo mecanico 2 6
e =
e — G —
e B 5 —
e i e T

ANEXO 20 Perfil del Personal

Cargo Perfil del cargo '

El ocupante del cargo deberi planificar, organizar, digir y controlar las
actividades generales de la organizacién para el camplimiento de los objetivos que
estardn encaminados a la obtencién de resultados positivos para la empresa.
| Deberd tomar decisiones financieras y efectuar el andlisis, planeacion, toma de
Gerente decisiones sobre inversiones y financiamiento a corto y largo plazo, realizari el
General: andlisis de los pronésticos financieros y preparari los planes y presupuestos
' financieros de la empresa con la ayuda conjunta del Contador Publico de la
organizacion. Deberi ser conocedor del proceso de elaboracion cervecero. Fl
Gerente General podri ser el duefio de la empresa, o el representante nombrado
porla asamblea de accionistas.
El ocupante de este cargo debera planificar, organizar, dirigir y controlar las
actividades generales de la produccién. Elaborar y envasar los productos bajo
E: ista  [normas y especificaciones de fabricacién y seguridad, segin instrucciones de su
Técnico supervisor, debera tener experiencia en el proceso de elaboracion cervecero y sus
especificaciones. Nivel de instruccion: T.S.U. en procesos quimicos. Su
|supervision esti a cargo del Gerente General. B -
El puesto de ayudante de laboratorio tiene como objetivos realizar actividades
Ayudante de | dentro del drea de produccion sirviéndole de apoyo al especialista técnico, realizar |
Laboratorio  |labores de mantenimiento y limpicza de las dreas destinadas a la produccion, a los |
equipos, y a las maquinarias. Su supervision estd a cargo del Especialista Técnico. i

ABAJO ESPECIAL DE GRADO - INGENIERIA INDUSTRIAL - UCAB 33




Anexos

El Gerente de Mercadeo es quien desarrolla las estrategias de comercializacion y
lanzamiento de nuevos productos, planificando los planes de ventas y evaluando
la posicion y potencial de los productos en el mercado. Es el responsable de un
determinado niimero de vendedores, realiza el control de la gestidn de los
vendedores, se encarga de la formacién y motivacion del personal del
departamento, elabora informes cuantitativos y cualitativos con respecto a las
ventas. Analiza el material soporte para las ventas. Se eacarga de gestionar
clientes morosos y tratar las reclamaciones con respecto a ventas — clientes. Su
supervision estd a cargo del Gerente General.

Responsable del asesoramiento al diente, uf utilizando los medios y las técnicas a su
alcance para conseguir que este cliente adquicra el producto y/o servicio
ofrecido. Consolidacién de cartera de clientes. Prospeccion y captacion de otros
clientes. Elaboracion de informes cuantitativos y cualitativos que recogen su
actividad y resultados. Preparacion de ofertas y presupuestos. Su supervision estd
a cargo del Getente de Mercadeo.

El cargo de Secretaria debera realizar muluples actividades, entre ellas podemos
mencionar: Concertacion de visitas, emitir facturas, cobrar las facturas emitidas,
ingresos de ordenes de cobro al sistema contable, realizar pagos de facturas,
revisar que se encuentren correctamente emitidas las facturas, llamadas
telefonicas para indicar a chientes que deben acercarse a realizar pagos, lamadas
telefonicas para indicar a proveedores que deben acercarse a realizar cobros,
recoger y repattis cosrespondencia, pago de servicios basicos para la empresa,
realizar depdsitos bancarios, estados cuentas bancos, pago de Aportes de Seguro
Social, Fondos de Reserva, pago de Impuestos. Su supervision estard a cargo del
|Gerente General, el Contador y el Gerente de Mercadeo.

Realizar el mantenimiento de todas las Areas de la fibrica (s*amtmos, oficinas,
estacionamiento, sala de descanso, almacén de materia prima, almacén de
producto terminado, dreas verdes, vigilancia) excepto el area de produccion. Su
supervision estard a cargo del Especialista Técnico.

Conducir y trasladar el producto a diferentes lugares previo a los requenimientos
de la direccion, realizar el respectivo mantenimiento del vehiculo. Realizar pagos
cuando la Secretaria no se encuentre dispoaible. Su supervision estd a cargo del
Especialista Técnico.

i e
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ANEXO 21 Descripcion de actividades de los equipos

| Equipo necesario

Descripcion de actlvldad

Tuberia de acero inoxidable y
Bomba de agua

Tuberia de acero inoxidable ¥y
Bomba para alunenm

Tuberia de acero inoxidable ¥
‘Bomba para alimento

Bomba para alimento

Tanque de

Tuberia de acero inoxidable y
Bomba para ahmenm

Vilvulas Check y de mariposa

Tuberia de acero inoxidable y"'-

Llevar el mosto coctdo d(. la oﬂa de maceracion/ coccmn
a la olla de ﬁltrac:on

Llevar el moatn CQC:ldO desdc Ia olla dc filtracion al
rotapool

a del mosto que va

fermenmaon /maduracién a 15°C

Lievar el mosto cocido desde el rotapool al tanque de
fermentacion/maduracion

Realizar la refrigeracion, la oxigenacion, la fermentacién y
la maduracién del mosto

Adicién manual de levadura en el tanque de
fcmlentzcén /maduracién

Enfriar los tanques de fermentacion/maduracién de y
almacenamiento y el intercambiador de calor

Controlar entrada y salida de flujos de los tanques, olla de

maceracion/ coccidn y olla de filtracion

— >
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ANEXO 22 Descripcion de actividades de los instrumentos

Instrumento necesario Descripcion de actividad

Medir la temperatura y la presion en las ollas de
maceracién/coccién y filtracién, los tanques de
fermcntaaan/' maduracxor; 'y de almscenarmento

lnycccmn de oxigeno y de diéxido de carbono en los
tanques de fermentacién/maduracién y de
almacenamiento

Para controlar la pmsmn en la olla de
maceracién/coccion

Para controlar la temperamm enlaollade
Termostato maceracion/coccién y los tanques de
fermentacion/maduracién y de almacenamiento

ANEXO 23 Descripcion de acdvidades de los otros recurses

Ouwos recursos Descripcion de actividad

Limpiar ¢l drea de prddumon y las oficinas administrativas
__admmmtfahva

Mantenimiento
y sanitizacion

Cubrebocas _ . .
desechables Ofrecer segundad industrial a los empleados que operan en

el drea de produccién

Guantes de Litex
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ANEXO 24 Registro de la Empresa

boracién del documento constitutivo de la empresa, que debe estar visado por un

nombre de la nueva empresa, se tiene un lapso de 30 dias habiles para presentar el documento
constitutivo de la compariia ante el Registro Mercantil. Este debera acompafiarse de un
tario que justifique el pago del capital social o la planilla de depdsito de 1a cuenta bancaria
nombre de la empresa.

Otorgamiento de la compaiiia. El documento presentado ante el Registro Mercantil, deberd
: tudiado y revisado por el Departamento de Asesoria Legal. El otorgamuento de la
compafifa se dard dentro de los tres dias habiles siguientes.

5. Cancelacién de los derechos correspondientes al Registro Mercantil y al Fisco Nacional, en
una mnstitucién bancaria.

6. Firma del documento constitutivo en el Registro Mercantil. Fl Registro esti obligado a
entregarle una copia certificada.

7. Publicacion del documento en un diario mercantil. Forma parte de las obligaciones del
gistro, y tiene como finalidad dar a conocer 1a nueva compatia a terceras personas.
Adquisicion de libros contables de la compaiia requeridos segin el Codigo de Comercio.
Estos deberdn ser presentados ante el Registro Mercantil para su debido sellado y foliado.

ANEXO 25 Requisitos para el Registro de Informacion R.LF.

3) Oniginal y copia del Documento Constitutivo, debidamente registrado y publicado. (Solo en caso
poseer [firma Personal)

sona Juridica
ades Mercantiles y Civiles en general

illa NIT-]-15, adquirida en la Gerencia Regjonal de Tributos Internos correspondiente, con
diccién en su domicilio fiscal. Llenar todos los datos solicitados y firmar en el reverso.

ginal y copia de Documento Constitutivo y dltima Acta de Asamblea donde conste el
ramiento de la Junta Directiva vigente, registrados y publicados.

inal y copia del Poder del Representante Legal (solo cuando no estuviere definido en los
os Sociales).
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ANEXO 26 Registro de Patente

ar el sobre con las planillas para la solicitud, el cual contiene:
Janillas de Solicitud de Patentes FP-01 y fichas FP-08, FP-09.
lanillas de Recepcién de Documentos.
anillas de datos bibliogrificos FP-01 (Portadas para las memorias descriptivas).
técnico de la patente (no se aceptan nombres marcarios).
re fiscal o planilla del SENIAT por 0.02 U.T.
por concepto de 1 anualidad en efectivo.
crptiva por triplicado.
Cédula de Identidad (tanto del representante como del interesado).
2ta para formar el expediente segin la modalidad.
cada de prioridad extranjera (en caso de haber solicitado anteriormente en otro

del contrato de acceso, para productos o procedimientos obtenidos o desarrollados a
recursos genéticos o derivados.
el caso el certificado de Material biologico.

la solicitud sea presentada 2 nombre de una firma ademis de los recaudos sefialados
Mercantil original, copia certificada o publicacién en prensa.

1 de Asamblea donde conste representacion legal.
o declaracion — cesion de los inventores con las respectivas firmas del cedente y el

r (51 hubiere apoderado) legalizado y traducido por intérprete puablico jurado.
nportante: Todos los recaudos u documentos deberdn ser presentados en castellano.

es de 8:30a.m 2 12:00 p.m. y de 2:00 p.m. a 4:00 p.m.

juego de Planillas.
carpeta segin la modalidad.
24.700) por concepto de 1e= anualidad.
en timbres fiscales.
000 por derecho de concesion de la patente.
nidad Tributaria (U.T") equivale a Bs. 24.700.
[10:
la taquilla del Departamento de Receptoria Edf. Norte del Centro Simén Bolivar, piso 4,
cio, Caracas, con todos los recaudos, solicitar una planilla en el Departamento de Caja y
tasa respectiva.
Requendos:

solicitud de acuerdo a la modalidad, FP-01, FP-08, FP-09.
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ANEXO 27 Registro de Marca

¢ basa en 1a Ley de Propiedad Intelectual y se registra en la Direccién de Registro de la Propiedad
ectual. Se tramita ante el Registro Principal para obtener el derecho de exclusividad de una
y el amparo juridico venezolano (inclusive Master Franchise) de acuerdo a la Ley de
ad Intelectual y el derecho de la marca es limitado para el 4rea de inscripcion.

den como recaudos:

Llenar formularios especificos FM02, FM09, FM11.

Documento constitutivo.

Si la marca lleva logotipo deberi ser entregado.

Acta de la Glima Asamblea.

Poder legalmente otorgado en caso de ser apoderado.

Fotocopia de la Cédula de Identidad del solicitante y del que entrega la solicitud.

marca es presentada a nombre personal, debera reunir los siguientes documentos:

Juego de planillas de solicitud de marca FM-02.

Planillas de recepcion de documentos por triplicado.

Timbres fiscales (monto sujeto a variaciones), pegados en el original de la planilla FM-02.
Pago de tasa fijada por el organismo competente, sujeta 2 cambio, que debe hacerse por las
taquillas 1y 2.

Fotocopia de la Cédula de Identidad.

Fotocopia del R.LF.

registro es realizado a nombre de una firma, debera consignar los documentos anteriormente
ncionados, y adicionalmente, los siguientes:

Registro Mercantil original, copia certificada o publicacién de prensa.

Si la firma existe desde hace mis de 2 afios, dltima acta de asamblea donde conste
representacion legal.

Cuando son asociaciones civiles sin fines de lucro, anexar los estatutos de la misma, copia
certificada o publicacion en prensa.

Silos documentos son presentados por un apoderado, presentar poder legalizado y traducido.
Abogados o agentes de la propiedad industrial deben presentar un poder amplio y general.

cualquiera de los dos casos, si se trata de solicitudes de marcas mixtas o figurativas, el interesado
presentar, ademas, diez (10) facsimiles de etiquetas en un tamafio de 4x4cms.

recaudos deberdn ser presentados ante la Taquilla del Departamento de Receptoria.

Servicio Auténomo de Propiedad Intelectual esti ubicado en el Edif.. Norte del Centro Simén
ar, piso 4, El Silencio, Caracas.

ANEZXO 28 Registro de Invencion

ulo: Forma parte de la descripcion de la invencién, debe ser breve, preciso y corresponder con la
ipcion del evento. Resumen: Referido a lo contenido en la memoria descriptiva, indicando el
r técnico al que pertenece la invencion.

cedentes Técnicos: Referidos al estado de la técnica actual o tecnologia anterior. Ademis
e sefialar las ventajas que presenta la nueva invencion en relacién al arte interior.

ipcién de los Dibujos: en referencia a las especificaciones técnicas de los mismos.

ripcién de la Invencién: Debe estar escrita de tal manera que una persona experta en el drea
eda ejecutar la invencién. Debe mostrar con la mayor claridad el objetivo industrial sobre el que
> recaer la patente, con especificacion completa y exacta de la operacion. Debe existic una

BAJO ESPECIAL DE GRADO - INGENIERIA INDUSTRIAL — UCAB 39




‘Estudio Técnico Anexos
relacion directa entre la descripeion y los dibujos. Se debe justificar cientifica y tecnoldgicamente la
manera como el mvento logra su objetivo.

Reivindicaciones: Debe contener la parte o partes que el invento concede de su exclusiva
propiedad, y sobre las que recaer la proteccion legal a favor del inventor.

Direccion: Departamento de Receptoria, Edif. Norte del Centro Simén Bolivar, piso 4, El Silencio,
Caracas.

ANEZXO 29 Licencia de Industria y Comercio

Recaudos y movilizaciones necesatias para obtener la licencia de industria y comercio.

Recaudos:

4 Consigpar solicitud en original y copia.

4 Conformidad de uso en original y copia.

A Copia del registro mercantil.

A Copia del titulo de propiedad del inmueble regjstrado, copia del contrato de arrendamiento o
comodato notariado.

A Copia del RIF.
A Copia de la cedula de identidad del propietario y de la persona autorizada para hacer el
tramite.

A Dedlaracion jurada simple por parte del solicitante de que no mantiene ningin tipo de
obligacion de carécter tributario en el municipio.

A Solvencia del inmueble o los seis (6) Gltimos pagos por concepto de inmuebles urbanos.

4~ Sino es el propietario carta de autorizacién sellada por la empresa.

Pam retirar lm dommentos luneb, miércoles y viemes de 8:30 am. a 12:00 pm. y
1:30 pm a 4:30 pm.
Para entrega de patentes: martes y jueves 8:30 am. a 12:00 pm. y 1:30 pm. 2 4:30 pm.
Lapso de respuestas: diez (10) dias hébiles después de introducidos todos los recaudos.
Tanfa: 8.526,88; tasa administrativa 0,02 U.T
Nota: cada unidad tributaria (U.T) equivale a 24.700,00
Procedimiento: Dirigirse con todos los recaudos divisién de industria y comercio de la alcaldia del
ERSPECHVO MUNICIPIO.
ANEXO 30 Registro Sanitario

Su gestion se realiza ante el Ministerio de Sanidad y Asistencia Social. Su base legal se estima en el
Reglamento General de Alimentos y Bebidas. Su funcién es la mantener el control epidemiolégico
en el pais, controlando los procesos de calidad y elaboracion de los diferentes productos
alimenticios, cosméticos, farmacéuticos y otros.

Los registros sanitarios se tramitan ante el Ministerio de Salud y Desarrollo Social en la division de
higiene ¥ alimentos, quien se encarga de regular las actividades de fabrcacion, importacion,
exportacion, almacenamiento (con o sin caracter comercial), distribucién y expendio de productos
farmacéuticos, cosméticos, naturales, veterinarios y médicos para determinar, previo anilisis y

tudio que evalte la eficacia, seguridad y calidad de dichos productos, si éstos son aptos para el
cconsumo humano, animal y vegetal.

Los requisitos bisicos para solicitar permisos sanitarios son:
A Llenar la solicitud de Registro Sanitario para bebidas (forma SIE-5-197), la cual debe ser
acompariada con timbre fiscal correspondiente.
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A Fotocopia del Permiso Sanitario vigente de la empresa, expedido por el Distrito Sanitario
correspondiente a la jurisdiccion donde se encuentra ubicada.

4 Informe sobre la evaluacién de cumplimiento de las Normas de Buenas Pricticas de
Fabricacion, almacenamiento y transporte de alimentos para consumo humano (resolucién n®
5G-457-96), emitido por la Autoridad Sanitaria competente cuya fecha de emisién no exceda
un (01) afio.

A En caso de nuevas industrias, presentar copia fotostitica del oficio de revision del proyecto de
construccion de la edificacion, o de instalacion, ampliacion o reforma de la industria en un
local ya existente, expedido por la Autoridad Sanitaria competente.

4 Forocopia del oficio de autorizacién del envase o empaque de bebidas, emitido por la
Direccién de Higiene de los Alimentos y Bebidas del Ministerio de Sanidad, donde se indique
que es apto para contener la bebida que se pretende registrar.

A Autorizacién por parte del fabricante para realizar los tramites de registro sanitario (s6lo
cuando no es el propio fabricante quien realiza el tramite).

A Ademis se debe entregar:

" Muestras del producto.

“  Proyectos de etiquetas, membretes e impresos: todas las copias o proyectos de etiquetas
destinados a identificar el producto e ilustrar al publico, deben cumplir con los
siguientes requisitos:

~ Tener el nombre descriptivo del producto.

Marca de identificacion.

Peso neto o contenido neto.

Lista de los ingredientes que componen el producto.

Identificacion del responsable de la elaboracion del producto y la localizacién del

proceso productivo.

Indicar que el producto esti elaborado en Venezuela.

Indicar las condiciones especiales de conservacién, en caso de que existan.

Indicar fecha de vencimiento.

Cualquier otro requisito exigido por las normas COVENIN.

Resultados de andlisis fisico-quimicos.

Permiso Sanitario de la empresa fabricante.

Nuamero de control del Control de Productos Envasados (C.P.E.).

Constancia de verificacién industrial expedida por el servicio de ingenieria

sanitaria.

¥ Memoria descriptiva de la situacién higiénico-sanitaria de 1 empresa.

Productos perecederos: por razones de programacion analitica, la fecha de expiracién de los
productos perecederos debe coincidir con los dias indicados por el Instituto Nacional de Higiene
Rafael Rancel, siguientes a la recepcion; se exceptiian los productos de larga duracién, cuyas fechas
de expiracion puede coincidir con cualquier dia de la semana. En cualquier caso las muestras deben
indicar las fechas de elaboracién y expiracién.

Empaques, envases y rotulacion: el producto propuesto para andlisis debe enviarse en un tipo de
paquete o envase igual o similar al que se empleari para expedirlo al pablico, aunque no posea el
totulo original. Los productos a granel para consumo industrial o institucional pueden ser enviados
en recipientes mas pequeos, bien sellados, de modo de garantizar que conservan las caracteristicas
del producto.

QR R T TR

<
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Temperatura: la temperatura que deben tener los productos hasta la llegada al Instituto Nacional de
Higiene Rafael Rancel, donde serin sometidos a andlisis, debe ser la misma que tendrin durante su
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cenamiento, distribucién y expendio al publico (congelados, refrigerados o a temperatura

acion o serial: las muestras de cada producto enviadas para ser analizadas, deben
<o pcrndf:r todas al mismo lote de fabricacion o igual serial.

ANEXO 31 Expendio de Licores

Procedimiento para efectuar traspasos del registro y la autorizacién para el expendio de
especies alcoholicas

El traspaso del registro y la autorizacién de expendio de bebidas alcohdlicas tiene fundamento legal
en el Articulo 278 del Reglamento de la Ley de Impuesto sobre Alcohol y Especies Alcoholicas
(RLISAEA), en concordancia con el numeral 2) del articulo 10 de la Ley de Timbre Fiscal. La tarifa
|E]ada en la ley para la autorizacién del traspaso es de 150 U.T. en timbres fiscales por el
ctorg-muento de la autorizacion en zonas urbanas y de 75 U.T. en timbres fiscales por el
‘otorgamiento de la autorizacion en zonas suburbanas.

Los recaudos necesarios para el trimite son los siguientes:

- A Escrito de solicitud o planilla preimpresa por la Gerencia Regional con la cantidad de 0,02 U.T
¢ cada folio, con los nombres, apellidos, nacionalidad, domicilio, y nimero de cédula de

identidad del solicitante, representante autorizado o el administrador, si fuere el caso;

Documento de propiedad del local debidamente registrado;

Patente de industria y comercio;

Ultima declaracion de TSLR;

RIF de los socios y de 1a empresa;

Copia de 1a venta del fondo de comercio registrado;

Documento de propiedad del inmueble o documento de arrendamiento notariado;

Registro mercantil de 1a firma o acta constitutiva (junta directiva vigente);

Credenciales de la SIEX y ONIDEX, en caso de que alguno de los socios sea extranjero o

exista capital extranjero;

Cinco fotos del negocio: tres (3) del interior del establecimiento y dos (2) de la fachada;

Croquis de ubicacion del local;

Constancia del registro y autorizacion de expendio de bebidas alcohdlicas;

Renovaciones del registro y autorizacidn de expendio de bebidas alcohdlicas;

Permiso de bomberos definitivo;

RIF de los socios y de la empresa;

Copia de la venta del fondo de comercio registrado.

Certificado de zonificacion; y permiso sanitario del local.

A
A
A
A
A
A
A
A
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ANEXO 32 Inscripcion de la empresa en el SENIAT

El registro de informacién fiscal (RIF), con el fin de registrar la identificacion de las personas
naturales o juridicas responsables del impuesto sobre la renta y el agente de retencion, las
comunidades, entidades, empresas y agrupaciones sin personalidad juridica, tiene el deber de
mscribirse en el Registro de Informacion Fiscal (RIF) y obtener el correspondiente nimero de
identificacion tributaria (NIT) (basado en la ley de impuesto sobre la renta Art. 204), su tramite debe
ser realizado en el Ministerio de Hacienda. Fl procedimiento es el siguiente:

A Adquirir y llenar los formularios de informacion fiscal, forma NIT J-15 o NIT N-15, en las
oficinas del Servicio Nacional Integrado de Administracion Tributaria de jurisdiccion
correspondiente a su domucilio, acompanado del documento constitutivo que acredite su
existencia.
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A FI SENIAT expedira el certificado del RIF, que contiene los datos basicos de la compafiia. Ll
numero de identificacion adjudicado en ese documento, que consta de diez (10) digitos pasa a
ser el nimero de identificacion de la empresa ante el SENIAT, y deberd aparecer en toda la
papeleria comercial y ser presentado en todas las acciones realizadas a nombre de la empresa
ante entes tributarios gubernamentales y financieros.

El Namero de Identificacién Tributaria (NIT), es un instrumento de control de los
contribuyentes por parte del SENIAT, que permite el seguimiento y actualizacion de sus
tributos 2l Estado. Este documento debe ser solicitado una vez obtenido el RIF y debe ser
utilizado en toda la papeleria del contribuyente.

ANEXO 33 Conformidad de uso de Ingenieria Municipal

El local comercial desde donde expenderds los productos y servicios de la nueva empresa, debe
plir con ciertas condiciones de construccion y seguridad.

A esta institucion deberis dirigirte con los siguientes recaudos:
- » Acta de Inspeccién y Acta Final de Entrega.

* Actas de Inspeccion emitidas por el Ministerio de Salud y Desarrollo Social.

L+ Fotocopia Certificada de Variables Urbanas Fundamentales.

L+ Si el inmueble esta destinado al uso de industria, comercio u oficinas se debe presentar

proyecto del Cuerpo de Bomberos (oficio, certificacion y planos).

A« Fotocopia de la Ficha Catastral emitida por la Direccion de Catastro.

A+ Comprobante de Cancelacién de Impuestos Municipales por concepto de Rewvision de

~ Inspeccion.

- » Fotocopia del Documento de Condominio Registrado.

* Planilla Forma 16 del SENIAT.

* Solvencia del Derecho de Frente y Solvencia del Aseo Urbano.

ANEXO 34 Solicitud de inspeccion de bomberos

Para la obtencion de la constancia de bomberos, en cumplimiento del decreto 2195, del
31/10/1983, Reglamento de Prevencién de Incendios.

La parte interesada deberd presentar un oficio, dirigido al jefe de la gerencia de prevencion e
investigacion del Cuerpo de Bomberos de Caracas, donde hard constar lo siguiente:

A La identificacidn del interesado, y en su caso, de la persona que actiia como representante,
con expresion de los nombres y apellidos, domicilio profesion, numero de cedula de identidad
y nimero(s) de teléfono(s).

A Direccién completa indicando puntos de referencia e identificacion del inmueble donde se
~ efectuara la inspeccién.

4 Los hechos, razones y sedimentos correspondientes al campo de la prevencion y proteccion
contra incendios, materia de nuestra competencia.

A Firma del nteresado.

Copia de la cédula de identidad del interesado.

Copia del registro mercantil de la empresa.

Copia de los documentos expedidos anteriormente por esta division.

Copia de la patente de industria y comercio.

Copia del documento de propiedad o arrendamiento del(los) local (es).

Plano a escala 1: 50 del(los) local(es).

e e S
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ANEXO 35 Inscripcion en el Instituto Venezolano de los Seguros Sociales

do en una empresa se contempla la contratacién de uno o mis empleados, la organizacion
inscribirse en el IVSS. El tramite se realiza ante la oficina de mscripcion de empresas del
tituto Venezolano de los Seguros Sociales y el unico requisito es que la organizacion emplee a
‘0 mis trabajadores. Los recaudos que debera consignar ante la institucion son los siguientes:
Requusito mercantil de la empresa, original y tres (3) fotocopias.

Forma 14-01 por triplicado.

Contrato de arrendamiento o titulo de propiedad del local.

Declaracion de impuesto sobre la renta.

Inscrpcion de datos de los empleados: nombres, apellidos, fecha y lugar de nacimiento,
numero de la cedula de identidad y remuneracion.

Recaudos para la inscripcion de familiares de los trabajadores: datos de los familiares de los
empleados, parentesco, nombres y apellidos, fecha de nacimiento, documentos de adopcion
(si es el caso).

ANEXO 36 Requisitos para la inscripcion de empresas en el INCE

in Jas reglas que reglamentan el tributo al INCE (Ley de Reglamento del INCE, Ley Orginica
Procedimiento Administrativo), toda persona natural o juridica que genere empleo a cinco (5) o
s trabajadores, debe aportar una alicuota del dos por ciento (2%) del total pagado por sueldos,
10§ y otras remuneraciones. Ademads los trabajadores estin obligados a aportar al INCE el /2%
de sus utilidades, que sera retenida y depositada por el patrono.

1) Original y copia de RIF.

Orignal y copia del Registro Mercant! (los originales seran devueltos inmediatamente).

Carta dirigida al Instituto, con la siguiente informacion:

Direccion completa y punto de referencia.

Nimero de teléfono.

Codigo Postal.

Namero de trabajadores (es indispensable indicar si la empresa tiene trabajadores o no, o
s1 estd inactiva).

4 Namero de RIF.

A Nuamero de Seguro Social (si lo posee).

Solicitud de solvencia del INCE.

Con todo en regla, la organizacién podri solicitar la solvencia del INCE, cuando requiera el
documenta para la realizacion de otros tramites. Para ello necesitara presentarse con los siguientes
‘documentos:

Solicitud de solvencia (original y dos copias).

Registro mercantil (original y dos copias).

Declaracién de impuesto sobre la renta de los dltimos cuatro (4) afios (original y copra).

RIF de la empresa (original y copia).

Factaras IVSS {original y copia) solo para empresas no obligadas 4l aporte del dos porcinito
(2%).

Planillas de deposito del dos por ciento (2%) y medio por ciento (14%) (original y copia).
Recursos interpuestos: contenciosos, parquitos, descargos, solicitud de atemperamiento de
multa (oniginal y copia).

A Libro diaria actualizado.

> =r r
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ANEXO 37 Activos fijos

EQUIPOS DE PRODUCCIGN )

4-6 (}52000{}{}
57. 8248 00

TOTAL DE INSTRUMENTOS DE

PRODUCCION 32509.310,00
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~ OTROS RECURSOS

' 102430000

34.843.200, oo

~ 2.843.400,00

96. 675.600 ,00

24518775

TOTAL DE OTROS RECURSOS

_.25000,00
161.740.318,75

| 176.100.318,75

EQUIPOS DE OFICINA'Y VENTAS

Descripcién:

Costo mta.l en
planta (Bs)

EbClltOﬂos sccr':taﬂ«'ﬂt‘:s

625.000,00

Computadora

5.495.000,00

314.000,00
~325.000,00

300.000,00

TOTAL EQUIPOS DE OFIC. Y VTAS.

..70:224.080,00

77.283.080,00
77.283.080,00

B ———— =
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Estudio Financiero

ANEXO 38 Cantidad de materia prima requerida anualmente

Produccion de

79.4{17,16

Aifio

A0

Costo de la
materia
prima en Bs

Costo en Bs

7.104,83

84.668.784,87

547.599,31

0,6

2000

15.889.432,00

1944736

. Total anual

33

1.573,05

Aifio

Cantidad de
materia

prima por
litro de

Produccién de

826250464
82625,0464
826250464

Cantidad de
materia

Costo de la
materia
prima en Bs

Costo en Bs

82625,0464

0,6

710483

88. 055 536,26

| 7436254

2000

i — 3 3 e S
'I‘Otai anual

. 16.525.009,28
163598
105226 047,34

Cantidad de
materia
prima por
litro de
cerveza

Produccién de

cerveza

85.930,05

85.930. (3'5I

0,00

. A461 405

Costo de la
materia

~ 85.93005

128.89507

Costo en Bs

592.283 41
0o
7'.-' 337,04

To;a] an:,a[ —

 17.186.009,65
109.435. 089,23
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studio Financiero

Cantidad de
materia ]Pm dicaside Canudafl de| Costo de la
prima por o 111 materia materia
litro de

Total anual 113.812.492,80

Cantidad de] (
materia Prodiiccion de Canudad de| Costo dela

prima por m— materia Costo en Bs
i prima en Bs

9. 941, 94 0,00
9294194  139.412,91
92.941,9 9.294,19

Aﬁo 4
655 452,00 668 561,

1.400.794,56, 1.428.810 45

——
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10 Anexos

ANEXO 40 Gastos de publicidad

Cantidad Precio | Gasto
| Anual | Bs/Unid | Afiol

Material
POP

Estandartes . o
G0x1000cm | 10| 1300000
Boligrafos |

g 8 Gorras 18

15360000
1.793.600,00

Cantidad Precio Gasto
Bs / _!:T_m'd

S et L e o ST SR —

Total en Bs | 1.615.200,00
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tudio Financi ero

Anexos

Precio
~ Bs/Unid

13000000 | 6504

Gasto

000,00

1.000,00 30000,00 B
________ 6.00000 | 60.00000
9.000,00 90.000.00
3840000 | 11520000
Total en Bs | 945.200,00

ANEXO 41 Gastos de operacién de las vans de carga

Afio 1 Afo 2
Mantenimiento | 600000000  660.000,00
an_}l?_usu'ble ) 460.800,00 506.880,00
Seguo | 1.500.000,00 1.650.000,00
Total de gastos 2.560.800,00  3.476.880,00 3.098.568,00 3.408.424,80 3.749.267,28
operacionales en Bs i
ANEXO 42 Costos de combustible
ANO 2004
Equi Consumo Hora / consumo | consumo Precio del Cosz Costo anual
po Kg/h ra /mes Kg/mes | Kg/anual gas propano mensualen| oo
Bs/kg Bs
g"l&“““d‘“ 6,80 0,14 0.95 11,42 35444 4249728
_e_a_'gu:d ............................................................................................................ — 372,00 —
Quemador | 4y ¢ 3,50 4046 | 48552 1505112 18061344
de gas
Total 15405264 184863,168
___________________________ ANO2005
Equips Consumo| Hora |consumo|consumo g:sre::zpio meg:::; - Costo anual
| |en | imes \BaimesBgiamd M pne | Mo | e
Calentador
deagua | % 0.4 | 037 | 1165 36048288  4334.755891
Ao i 0 ............. SR 2 37200 | e
T o Wi M Wi OO | 153521424 184297.9542
Total 15712,6253 188632,7101
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idio Financiero

Precio del Costo

Costo anual
gas propano mensual en en Bs
Bs/kg Bs

368,0568 4420476

15538068 187982,1648
15906,1248 192402,6408

Precio del
gas propano

4507,7472

158492088 1917424152
16224,8544

consumo Precio del gas meabaaies
Kg/mes ‘ propano Bs/kg en Bs

1,03

43,46

16167,9384]  195578,5536
16551,1728  200177,3664

ANEXO 43 Costos de energia eléctrica

Aifol

_ Horas/bach | g= 1 /bach

Maceracion/Coccion
Fermentacion
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dio Financiero Anexos
Alumbrado | 00000824 | 120 0,009888
Total 2.228,19
1 bach=22 dias Costo 34,99 Bs/Kw-h
1 bach = 8001 Costo total
2 bach/semana Bs/bach 7196448
Ao 2
Consumo Consumo
Kw/h Haris/bach. |  po rbach
________ 0,484 504 243936
1,424 | 078
0,56304 0,15
...... 5,128% ansns 5,75
3,9474 505
000049164 | 120 |
0,000084048 120
Total 226791
1 bach=22 dias Costo 34,99 Bs/I<w-h
1 bach= 83101 Costo total
2 bach/semana Bs/bach 79354,06
Aiio 3
Consumo Consumo
Area Kw/h | Horas/bach | g b /bach
Almacén = 0,484 504 | 24393
Molwracion 1,165243__ 0,8 0,9321984
o o T T W 057426 | 0,16 0,0918816
Maceracion/Coccién | 207 | 575 300786525
Fermentacién
Maduracion / Almacenamiento| 720348 o i
Administracién 1. 0,000501432 o2 | 0,06017184
Alumbrado 8,57208E-05 120 0010286496
Total 2.308,41
1 bach=22 dias Costo 34,99 Bs/IKw-h
1bach= 8201 Costo total
2 bach/semana | Bs/bach i i

TRABAJO ESPECIAL DE GRADO - INGENIERIA INDUSTRIAL - UCAB

52




Consumo
Kw/h

Consumo
Kw-h/bach

243,936

Fermentacidn
Maduracion

0962523

00936768

0,000087414

2073,7926

006137136

0,01048968

1 bach=22 dias
1 bach=8401
2 bach/mes

2.349,54

Costo

34,99 Bs/Kw-h

Costo total
Bs/bach

82.210,28

Afio 5

Consumo KEw/h

Horas/bach

Consumo

0,000089148

0,01069776

1 bach=22 dias
1bach= 8601
2 bach/mes

2.391,40

Costo

34,99 Bs/Kw-h

Costo total
Bs/bach

83.675,12

ANEXO 44 Costos de la mano de obra indirecta

Afio

2004 2005

2006

[

2007 2008

23.913.600

23.913.600

23.913.600

....3:931.003

3.931.003

3931003 3.931.003

2.630.496

}i};'&;.?;;;;;; _________________ /

 119.568

478272
406.531

478272
4006.531

2630496

 119.568

478272
406

_ 2.630.496
68 i

982.751]

1.179.301)  1.179.301]

1.179.301

932.751/ _

982.751,
1.179.301

[Total

| 33.641.521] 33.641.521 33.641.521 33.641.521 33.641.521
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tanto corresponde aun 11%.

dio Financiero Anexos
|
Afio 2004 2005 [ 2000 r 2007 2008
Sueldo basico | 26.227.200,00] 26.227.200,00] 27.538 560,00< 27.538.560,00/28.915.488,00
3.029.241 60 3 150.70§,9_§
................................. 137.692,80 144.577.44
550.771,20,  578.309,76
_ _ | 468135,52)  491.563,30
1077330 14' “317”1 64 __._1..-..1.%_1..:2%1.4_54 1 188.307,73
1.358.065,97  1.358.065,97| 1.425.969,27
Total i 36.896.281,25 36.896.281,25} 38.741.095,3]L 38.741.095,3140.678.150,08
Prestaciones
sociales AL _
LVSS Debido a su naturaleza, el trabajo es cons:derado como "Rxe:sgo 3"y por lo

El patrono pagalﬁ dxas aI afio
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valuacién Econdmica Anexos

ANEXO 45 Cilculo del VPN y el TIR para el Escenario 1

 84,88808
407,462,796.02

80,323,635‘63 80,323,635.63)  80,323,635.63

"Ga.stos de

Administracion -
Gastos de Ventas Rt ,788.449.25| 41 919 906 05 41___ _5_90 748. 53
Costos financieros | ?0;1@.?.;?!1_-'_’-_-_5@ 68, 503 55? 68  66,542,450.93
Unlidad neta
antes de -23,921,753.06 -16,727,227.79  -8,769,719.32
______________________________ 6 e 00 . o
-39,036,115.91 ,638.47) -23,921,753.06 -16 727,227 79, -8,769,719.32

67,...01 733.87 67,201,733.87 67 .J}‘l 733 87 67,201 733 87 67 201 ?33 87

,631,056.21]  7,824,646.32  9,233,082.66

Flu]o de neto de
efectivo

21,534,561 75| 27,257,449.07 34,046,898.15 39,579,468 54 45,5'75,870.25

45.575.870,25 +
21.534.561,75 27.257.449,07 34.046.898,15 39.579.468,54  169.321.462,7

0 1 2 3 4 5

142.064.011,7

21.534.561.75 2725749907 34.046.898.15 39.579.468,54 45.575.870.25+169.321.462.7
+

VPN = ~142.064.011.7 - + i 3
(+021) (w021 (+021*  (1+021)* (1+021)°

VPN =14.885.279,46

El valor presente neto resultante, por ser mayor a cero implica una ganancia extra, "

sobre el TRAM aplicado por el promotor del proyecto.

La estimacion del TIR se efectiia igualando la ecuacion del valor presente neto (VPN) |
a cero y despejando la tasa de interés (7), como se muestra a continuacién:
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vajluacidn Econdémica Anexos
21.534.561,75  27.257499,07 34.046.898,15 39.579.468,54 45.575.870,25+169.321.462,7
| 0=-142064.011.7 - h : + 7 + + =
F (1+;')I (1‘-1-.‘)2 (1+:') (1 H_)4 (1-\-!')
=.

La / que satisface la ecuacion es TIR = 24%. Dado que el TIR > TRAM se confirma
e la inversion es econdmicamente rentable, por lo tanto bajo este escenario se

mienda aceptar el proyecto.

ANEXO 46 Calculo del VPN y el TIR para el Escenario 2

ESTADO DE RESULTADO ESCENARIO 2
Ao ). 2008 2005 205 ... 2007 2008

Irlgresos 375,5]1 768 5'? 460 ,199,430. 52 563, 741 686 50 690,292 867.66 844 914 853 82

o 218,689,228.58 262,497 074.29) 314,912,489.15 377,894, 986 8 453 A73,984.38
produccidn [T e R AR
'GH ”f “?Sf‘;m 80,323 635.63 96 333 362.76| 115,666,035.31 138 799.242.37, 166,559,090.85

g“"? 7276753902 71,573948.90 70,165512.56 68,503,557.63 66,542. 450.93
..... anderos | T T
Utilidad neta

antes de -39,036,115 91 -21,510,932.93 31,192,873.03 69,656,678.55
impuesto | | - N SN L. -
LSRI (15%) 0.00 0.00 4467893095 10,448, 501 73
e — Wkt e

26,513,942.07, 59,208,176.77

Pago decapitl_|
Flujo de neto de

efectivo

21,534,561.75 37,866,154.61 82,&20,638.40 113,553,766.34
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113.553.766,34 +
21.534.561,75 37.866.154,61 59.169.256,21  82.820.638,40  169.321.462,7

142.064.011,7

2153456175 37.866.15461 $9.16925621 8282063840 113,553.766,34+169321462,7
VPN = ~142.064.011,7 ~— "4 — + -

(w021) (o2t (w021  (1v021)' (1+021)°

VPN =174 12.074,10

El valor presente neto resultante, por ser mayor a cero implica una ganancia exira,

sobre el TRAM aphicado por el promotor del proyecto.

La estimacion del TIR se efectda igualando la ecuacién del valor presente neto (VPN)

a cero y despejando la tasa de interés (7), como se muestra a continuacion:

i 21.534.561,75 37.866.154,61 59.169.256.21 8282063840 113.553.766.34+169.321.462,7
0=-142.064.0117 — + + 3 +

(1) (1+1)? (i)’ (i) (1+1)°
La / que satisface la ecuacion es TIR = 25%. Dado que el TIR > TRAM se confirma

que la inversion es econdmicamente rentable, por lo tanto bajo este escenario se

recomienda aceptar el proyecto.
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ANEXO 47 Calculo del VPN y el TIR para el Escenario 3

ESTADO DE RESULTADO3
e 2007 2008

8936725  92,941.94
910,923,474.03

272,362 893.72  278,050,108.88 283,964,812‘64

115,666,035.31)  138,799,242.37 166,559 (190.85

79.447.16 85,930.05

80,323,635.63
tosde Ventas|  42,767.481.25  51,320977.50 61
72,767,539.02 71,573,948.90

68,503,557.68

65,081,467.00,  170,651,513.30  305,174,470.50

2559772699 45.776,170.57

9,762,

-17,539,019.59,  55,319,246.95  145,053,786.30|  259,398,299.92

67.201,733.87]  67,201,733.87 6720173387 6720173387  67,201.733.87

e capital 6,631,056.21)  7,824,646.32 923308266  10,895037.54  12,856,144.30

-22203,283.96]  41,838,067.95 113,287,808.16  201,360,482.63|  313,743,889.49

313.743.889,49 +

22.203.283.96 41.838.067,95 113.287.898,16 201.360.482,63 169.321.462,7
A

0 1 2 3 4 5

142.064.011,7

2220328396 41.838.067.95 113.287.898,16 201.360.482,63 313.746.889,49+169.321.462,7
= -142.064.011.7 - -+ + + +

(1v021)) (w021 (1021)° (1+021)" (1+021)°

VPN = 212.288.951

El valor presente neto resultante, por ser mayor a cero implica una ganancia extra,

sobre el TRAM aplicado por el promotor del proyecto.
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La estimacién del TIR se efectia igualando la ecuacion del valor presente neto (VPN)

0 v despejando 1a tasa de interés (7), como se muestra 2 continuacion:

22.203.283,96 " 41.858.06795 P 113.287.898,16 - 201.360.482,63 . 313.746.889,49+169.321.462,7
(1+:‘)1 (! +x'}2 (1-”')3 (1 +1’)4 (1 +:’)5

La / que satisface la ecuacion es TIR = 50%. Dado que el TIR > TRAM se confirma

N =-142.064.0117 -

que la inversibn es econdmicamente rentable, por lo tanto bajo este escenario se

recomienda aceptar el proyecto.

ANEXO 48 Célculo del VPN y el TIR para el Escenario 4

ESTADO DE RESULTADOS 4

Costos 26242707429 251929991.3 241852791 7 2321 78680 222891532.8

produccién It e
138, 799,242.37 166,559,090.85

gzzl:;: dt 423767 481 25 51,3_0 977.50 61,585 173.00, 73 902,.‘07 60| 88,682,649.12

gsms' 72,767,5339.02 71,573,948.90, 70,165,512.56

....... ANCIEr0s |

Ullidad neta

antes de -82,773,961.62 -53,588,149.38 -21,436,444.48

-21,436,444 .48

despues de

________________________ 9,233, 08166

Flujo de neto | i
e cfectdve 22,203,283-96J 5,788,938.17 36,532,206.73 68,917,479.45 101,609,168.84 I
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101.609.168,84 +
-22.203.283.96 5.788.938,17 36.532.206,73 68.917.479,45 169.321.462,7

142.064.011,7

2220328396 5.78893817 3653220673 6891747945 101.609.16884+169.321.4627
(1+021) (+021*  (1+021) (1+o021) (1+0.21)°

VPN =-14206401117 -

VPN =767.567,48
El valor presente neto resultante, por ser mayor a cero implica una ganancia extra,

sobre el TRAM aplicado por el promotor del proyecto.

La estimaci6n del TIR se efectia igualando la ecuacién del valor presente neto (VPN)

‘acero y despejando la tasa de interés (7), como se muestra a continuacion:

22.203.28396 5.788.938,17 36.532,206,73 68.917.479.45 101.609.168,84 +169.321.462,7

Wi GeF e et iy

0=-142.064.011.17 -

La i que satisface la ecuacién es TIR = 21%. Dado que ¢ TIR = TRAM se determina

que la inversidn no genera un ingreso extra al minimo aceptado en el proyecto.
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SISTEMA: TUY Il - ALIMENTADOR SUR
SOLICITADO POR: HIDROCAPITAL

TABLA N°[l1-4 8
RESULTADOS ANALISIS FISICO-QUIMICOS Y BACTERIOLOGICOS
RED DE DISTRIBUCION

MUESTRAS CAPTADAS POR: PLANTA EXPERIMENTAL DE TRATAMIENTO DE AGUAS

FACULTAD DE INGENIERIA UCV

TIPC DE MUESTRAS: INSTANTANEAS
IPEFERENC!A PETA HC-912 HC-925 HC-926 HC-928 HC-927 HC-924
WLUGAR DE CAPTACION Los Oripoto La Santa Club Los
Naranjos El Hatillo Lagunita Inés Hipico Guayabitos
SITIO DE CAPTACION E/B Alto E/B E/B La Quinta Los Quinta Estacionam.
Paujl Oripoto | Lagunita Rincones Moricha Bomberos
FECHA Y HORA 11-6-98 11-6-98 11-6-98 11-6-98 11-6-98 11-6-98
JDE CAPTACION 12:40 pm 12:00 m 12:20 pm 1:30 pm 1:00 pm 11:15am
[DENTIFICACION MUESTRA .10 .14 .15 .11 .12 .13
IASPECTO:* Clara Clara Clara Clara Clara Clara
TEMPERATURA: (°C)* 24 28 27 27 29 28
COLOR  APARENTE 20 20 20 20 20 20
(UC) REAL 10 10 10 10 10 10
TURBIEDAD (UNT) 25 3,0 25 2,0 20 3,0
JCONDUCTIVIDAD ESPECIFICA (pmho/cm)* 445 430 420 450 420 425
*pH‘ 6.9 6,5 6.5 7.0 65 6.5
ALCALINIDAD A pH 8.3 (mg/L CaCO2)* 0 0 0 0 0 0
ApH 4.5 (mg/L CaCO3)* 92 80 80 96 80 80
OXIGENO DISUELTO (mg/L)* 6,2 50 6.0 6,0 54 6,0
JINDICE DE LANGELIER -0,88 -1,37 -1,36 -0,75 -1,36 -1,36
fcaLcio (mart) 36,0 336 34,4 36.8 342 34,8
ICLORO RESIDUAL (mg/L)* 25 30 3.0 2,5 3.0 3.0
IDENSIDAD DE ORGANISMOS TOTALES 0 0 0 0 0
COLIFORMES (ufc/100mL) FECALES 0 0 0 0 0

*DETERMINACIONES EN EL SITIO

P




S INOXITUY C.A.
Todo en acero inoxidable

Teresa del Tuy 20 de abril de 2004.

jidas: 1300 de diametro X 1220 de altura cilindrica.

d: 1500 litros litros.

superior: esferica con conexiones una (01) de 3" y dos (02) 1", boca de visita de 400 mm. con

s basculares.

erior: plana e inclinada para buen vaciado con salida de descarga niple de 3" npt. Se sostiene
medio de cuatro (04) base tubulares en acero inoxidable quedando de salida al piso 250 mm. libres.
xterna: serpentin en todo su perimetro , cilindrico con entrada y salida, fibra de vidrio aislante y
jueta protectora en acero inoxidable.

al a emplear: acero inoxidable calidad 316, calibre 14.

do sanitario 2B.

:19.850.000,00 . Mas el impuesto de ley.

icacion de una (01) tanque en acero inoxidable.

acidad: 1500 litros litros.

das: 1300 de diametro X 1220 de altura cilindrica.

uperior: esferica, entrada 3"y de 1" boca de visita de 400 mm. con tornillo basculante.

e inferior: esferica y salida de descarga niple 3" npt

tiene por medio cuatro (04) bases tubulares en acero inoxidable quedando de la salida al piso
mm. libres.

ula de seguridad , manometro y aspirales internos.

stema de agitacion lateral con motor de 3 hp, reducido por medio de poleas con un rango final de 490
m, chumaceras, estopero, vuelta de amianto, centrador, eje central y propelas 6”

alerial a emplear: acero inoxidable calidad 316, espesor 4 mm.

abado sanitario 2B.

jo: 18.378.350. Mas el impuesto de ley.

1a de pago: 50 % al confirmar el pedido y el resto a la entrega.
po de entrega: 30 dias despues de confirmar el pedido.

fp’erando que la presente sea de agrado, me despido de usted.
_cordialmente.

tor Moncayo.
Gerente General.



f AL INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A.

Villa de Cura, 20 de abril del 2004

Sres:

“EMPRESA VENESP”

Telf: 0212-943.13.70 Fax: 285.61.23

Oferta : 180504/JA-B

Atc: Sra. Marianela Blanco

Tenemos el agrado de dirigirnos a Ustedes, en la oportunidad de someter a su consideracion,
nuestra Oferta por Un (01) Calentador de agua, posicion Vertical.

CARACTERISTICAS
Modelo JCVP-140-540
Tipo Vertical
Capacidad Nominal Tanque 140 Galones
Disponibilidad primera hora 680 G.P.H.
Combustible Gas
Quemador Tipo On-Off — Tiro Forzado
Entrada de Gas 540.000 BTU/Hr.

PBsta Unidad viene equipado con:

Valvula de seguridad
Valvula de gas (piloto, llama principal y control de temperatura)

Oficina de Ventas: Telf: (0058 212) 864.98.71 / 864.64.73 - Fax: 860.20,78. E-mail: ventasmega@cantv.net, richcarrillof@cantv.net

Planta: Zona Industrial Los Tanques, Calle “B”, Villa de Cura-Edo. Aragua (00580244) 38.89.742 / 38.89.566 / 38.89.182 - Fax: 38.89.080.
Telcel Fijo 0244-415.13-05 - Celular Telcel: 0414-494.43.35

E-mail: guifernandez@cantv.net, www.incineradoresmega.com




INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A.

Costo: Precio del equipo *Bs. 12.009.747,00
#No incluye transporte ni instalacién
Condiciones de pago: - 50% Con la Orden de Compra.

- 50% A la entrega del Equipo en nuestra Planta de
Villa de Cura Edo Aragua.

.llracién de esta oferta: 05 Dias habiles.

Tiempo de entrega: 30 Dias habiles.

Otros:

1.- Condicion especial de precios: Los precios indicados en esta Oferta estan calculados a la
de Bs. 1.920,00 por cada US § el cliente acepta y asi queda entendido al emitir la Orden de
Compra correspondiente, que el precio final en Bolivares del equipo o servicio cotizado sera
calculado a la tasa de cambio vigente para la fecha de cancelacién de nuestra factura, segun la
siguiente relacion:

PRECIO FINAL : Precio cotizado a Bs. 1.920.00 x US$ x tasa actual
Bs.1.920,00

2.- Nuestros precios no incluyen el I.V.A.. Este sera agregado al momento de la facturacion del
£quipo.

3- Cuando por motivos ajenos a su voluntad y una vez notificado que la Unidad se encuentra a
1 disposicion, el Cliente no pueda recibir la misma y/o cancelar lo pautado en las "Condiciones
¢ Pago", este se compromete a pagar Intereses Moratorios por el saldo no cancelado
rtunamente. Igualmente se establece que, una vez pasados treinta (30) dias de la fecha de
entrega sin que el Cliente haya retirado la Unidad, INCINERADORES Y CALDERAS
MEGA, C.A., podra disponer de la misma, sometiéndose el Cliente a una nueva contratacion

_ Oficina de Ventas: Telf: (0058 212) 864.98.71 / 864.64.73 - Fax: 860.20.78. E-mail: ventasmegaf@cantv.net, richcarrillo@cantv.net
Planta: Zona Industrial Los Tanques, Calle “B", Villa de Cura-Edo. Aragua (00580244) 38.89,742 / 38.89.566 | 38.89.182 - Fax: 38.89.080.
Teleel Fijo 0244-415.13-05 - Celular Telcel: 0414-494.43.35
E-mail: guifernandez@cantv.net, www.incineradoresmega.com




- INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A.

oon el correspondiente ajuste de precios, en caso de ser procedente. El valor del almacenaje sera
de 101.500,00 diarios mas I.V.A., por equipo.

4- INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A., solo reconocera el equivalente al diez
por ciento (10% del monto anticipado, en caso de que el Cliente decida rescindir del Contrato.

GARANTIA: INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A., garantiza sus equipos
run (1) afio a partir de la entrega de los mismos, contra defecto de fabricacién de la parte de
sion y parte mecanica de quemadores, pero no se hace responsable por dafios ocasionados
 defecto en la instalacién 6 manejo, deficiencia en la corriente eléctrica 6 combustible fuerza
mayor ¢ intervencién de técnico no autorizado, 6 por uso de agua de alimentacion que no
cumpla con las especificaciones minimas requeridas.

La palabra GARANTIA cubre la reparacion o sustitucion de las piezas o equipos fabricados por
INCINERADORES Y CALDERAS MEGA, C.A., pero no ampara los controles y accesorios
que no sean de nuestra fabricacién, en cuyo caso la garantia sera trasladada al respectivo
suplidor fabricante. Igualmente no ampara pérdida por lucro cesante, dafios a otras instalaciones
h__danc:)s emergentes.

En la seguridad de poder servirles a su entera satisfaccion y a la espera de una pronta respuesta
favorable, quedamos a sus gratas 6rdenes para cualquier informacién adicional.

Atentamente,

GUILLERMO FERNANDEZ
Director

Oficina de Ventas: Telf: (0058 212) 864.98.71 / 864.64.73 - Fax: 860.20.78. E-mail: ventasmega@cantv.net, richcarrillo@cantv.net

Planta: Zona Industrial Los Tanques, Calle “B”, Villa de Cura-Edo. Aragua (00580244) 38.89.742 / 38.89.566 / 38.89.182 - Fax: 38.89.080.
Telcel Fijo 0244-415.13-05 - Celular Telcel: 0414-494.43.35

E-mail: guifernandez@cantv.net, www.incineradoresmega.com
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| COTIZACION N°: 1080
| FECHA: 14 de abril de 2.004
ﬁESS; C A ATENCION: Sra. Marianela Blanco

Distribuidor Autorizado de CORNELIUS

- ";].'_I'EM CANT PN DESCRIPCION ESPECIFICACIONES CIF CARACAS
Bs.
1 1 14450141 |Windsor Inmediata 327.600,00
g2 1 03-1000-456 |Goya 1P Inmediata 697.200,00
3 1 03-1000-173 [Avant 40, V 1/2"P C110 Inmediata 2.843.400,00

Ver cuadro de ESPECIFICACIONES para las entregas. b
s precios son CIF Caracas en nuestro almacén. |
3,- Este precio no incluye el IVA.

4,-Vélidez de la oferta Cinco (5) Dias. |
5- Se ofrece servicio de instalacion adicional si lo llegara a necesitar.

ideciendo su amable solicitud, quedamos de usted para cualquier informacion adicional que pueda requerir

Atentamente,

Lic.Rosa Marina Hernandez |
Gerencia Administrativa |
|




Av. El Paseo, Centro Comercial EL Morichat
Piso 1, Ofic, 07. Prados del Este - Caracas
Telfs.;516-25-25 977-45-89

Seguridad Integral con Excelencia...
emas Inteligentes

Caracas, 17 de Mayo del 2.004

Ref.: Cotizacién N° 070301

fesentamos para su consideracion y fines, la cotizacion de los siguientes equipos :

DESCRIPCION [ PuNIDAD [ CAN. | TOTAL |
Iridad Fisica, en un rol de turno de Diurno
nte entrenado y uniformado, con correaje de 630.000,00f 1 630.000,00
8, Paralizare, Baston de Mando o Rolo).
mamento Para ef Servicio de Vigilancia Nocturno
bre .38mm) 690.000,00] 1 690.000,00
de Comunicaciones 55.000,000 1 PROMOCION
uipo Béasico de Alarma Digital con 1756.000,00f 1 | PROMOCION
/Monitoreo las 24 horas, de 5 Zonas, Baterfa,
Estroboscopica y Sirena de 30 watts.
ico para Botones de Panico 35.000,00f 1 | PROMOCION
rtas Eléctricas.
dmbrico 2 Botones Panico y Portén 18.500,00f 1 PROMOCION
100 mts. En frecuencia de 433 Mhz., para uso

mo Apoyo Adicional.
al Centralizacion y Monitoreo Seriales de Alarmas 35.000,00f 1 | PROMOCION
e Afiliacion 35.000,00f 1 PROMOCGION

[SUB-TQTAL Bs. | 1.320.000,00{

Generales de Venta ‘
R, L3 Facturacion se Realizara Par Anticipado.

MR RN R ‘

stalacion: Doce (12) dias, a partir de la orden de compra.
bre de AMYSE , C.A. 5 _

1R 0T OB dias 2 panit de 13 ermisiin de e msme.

ones Generales de Venta

regado, los Sistemas de Alarma
qerir Botones de Pénico y/o Pue
e 800 Contrales.

Podrén Ser Ampliados, Segin Requerimiento _de! Cliente.
rtas Eléctricas, el Sistema estara en ia Capacidad

lamada, queriéndasle brindar siempre el mejor de los servicios y apoyo,

Muy Cordialmente
Narciso Garrido
Ejecutivo de Ventas
014-9244159




ES EXCELENCIA EN PESAJE

USTRIAS METARMES C.A.

www.metarmes.com

Caracas, 12 de abril de 2004.

RESA VENEPS.

esp4@hotmail.com.

079
| Atn.: Sra. MARIANELA BLANCO.

lados Sefiores:
En respuesta a su solicitud de cotizacién, nos es grato anexar oferta y catalogo(s) de los

: 302-BP-2000 CANTIDAD: 1
Balanza
Electronica Portatil
SALTER
Electronico !
Varios i
2.000 g |
: 1 g |“
LATAFORMA : 13 cm X 19,5 cm ]
PLATAF. : Plastico I
CION : Adaptador 120VAC incluido o 6 pilas AA |
ACTERISTICAS : Incluye multiples unidades de medida: g, l
oz, Ib.
PRECIO UNITARIO PROMOCIONAL Bs 590.000
1 EN:  Nuestra Oficina, Caracas.
)S.COMPRAN EN LOS PROXIMOS 5 DIAS Bs 451350

0S OTRAS OPCIONES MAS SENCILLAS Y ECONOMICAS

SOLO COMPRA UN EQUIPO O SERVICIO: LE BRINDAMOS, ADEMAS, ASESORIA TOTAL
OMPRA DE LO QUE REALMENTE NECESITA PARA LA SOLUCION DE SU PROBLEMA.
umar el IVA a los precios anteriores.
seguro por cuenta del cliente.
de entrega: inmediato salvo venta previa.
ones de pago: Contado

: 1 afo contra defectos de fabricacion en nuestros talleres.

[ENTAS: 2da. Av. entre 3ra. y 4ta. transv., Quinta Onimex, Los Palos Grandes,
Caracas. Teléfonos / Fax: 285-5595 / 7214. E-mail: metarmes@cantv.net
Pag. 1/2 cotiz basculal.doc



QRETARMES EXCELENCIA EN PESAJE |

DUSTRIAS METARMES C.A. '
www.metarmes.com

mativa B:

. 854F-50K CANTIDAD: 1
: Balanza
Mecanica de piso
DETECTO, U.S.A

Brazo
Paquetes-Bultos
500 kg
- 250 g
PLATAFORMA B 71,1 cm X 48,3 cm
ERIAL PLATAF. z Acero CONST: Acero
PRECIO UNITARIO PROMOCIONAL Bs 2.492.000
EN: Nuestra Oficina, Caracas.
COMPRAN EN LOS PROXIMOS 5 DIAS Bs 1.906.550

I\EMOS OTRAS OPCIONES MAS SENCILLAS Y ECONOMICAS

0 SOLO COMPRA UN EQUIPO O SERVICIO: LE BRINDAMOS, ADEMAS, ASESORIA TOTAL
\COMPRA DE LO QUE REALMENTE NECESITA PARA LA SOLUCION DE SU PROBLEMA.

ar el IVA a los precios anteriores.

guro por cuenta del cliente.

de entrega: Inmediato salvo venta previa.

ones de pago: Contado

fantia: 1 afo contra defectos de fabricacién en nuestros talleres.

'.'i'[ de la oferta: 1 semana.

HORRE Y RECUPERE SU INVERSION EN MENOS DE 6 MESES.
ARANTIA DE REPUESTOS Y SERVICIO
‘CONSULTE NUESTRO NUEVO SERVICIO DE DESPACHQ*****

Atentamente,
TSU MARIANELLA SALERNO.
MERCADEQO Y VENTAS.

ENTAS: 2da. Av. entre 3ra. y 4ta. transv., Quinta Onimex, Los Palos Grandes,
Caracas. Teléfonos / Fax: 285-5595 / 7214. E-mail: metarmes@cantv.net
Pag. 2/2 cotiz basculal.doc



DIRECCION DE METROLOGIA Edicion:  No aplica
CARTA MODELO PARA LA SOLICITUD DE Revision 4: 2004-02-12
€ SERVICIOS A LA UNIDAD DE PRODUCTOS ENVASADOS | Cédigo: ~ No aplica

rtante presentar los siguientes anexos:

'_clén para el asesor o representante de la empresa: Esta autorizacién debe estar en un papel con el
rete de la empresa, con sello y firmada por el representante legal de la misma.

jpla del Registro Mercantil y/o Registros Subalterno en caso de Cooperativas: Una vez que se abre el
ente dentro de la Unidad no es necesario traer nuevamente estos documentos, ha no ser que la empresa cambie
z0n Social.

el RIF. y del NIT.: Una vez que se abre el expediente dentro de la Unidad no es necesario traer nuevamente
documentos, ha no ser que la empresa cambie de Razon Social.

L de solicitud o Registro Sanitario si lo amerita: (En Alimentos, Productos Desinfectantes de Limpieza,
¢ticos y Productos Farmacéuticos es OBLIGATORIO)

 del bosquejo o arte final de etiqueta o etiqueta-envase definitivo del producto(s): Estos artes o efiquetas
presentar toda la informacion con la que el producto va a salir al mercado, es de suma importancia traerlas
elas, claras ya que a través de ellas se realiza la verificacion de etiquetado.

jginal y copia de depésitos ante el FONDO DE DESARROLLO METROLOGICO y del SENCAMER: Se
nda que los mismos sean uno solo por la cantidad total a pagar por cada administracion. O sea, si se va a

ir 10 productos: se deposita el monto a cobrar por el Fondo de Desarrollo metroldgico x 10 mas el [VA ala
de esta administracion. Igual para el SENCAMER.

1solicitud se haréd en papel sellado o en papel con el membrete de la empresa acompanado de un timbre fiscal de
Bolivares Quinientos (Bs 500,00), en original y copia.

deden considerar lo siguiente:
omienda realizar la descripcion de los productos en un solo listado.

licitudes de Comprobacién y Remuestreo de Contenido Neto, se cancelaran en base al presupuesto emitido por
Unidad. Los presupuestos tienen 15 dias de validez desde el momento de su entrega al cliente.

e recibiran muestras para comprobaciones en el laboratorio con previo aviso al personal tecnico de la Unidad. De
lo contrario no se recibiran.

1 |a Comprobacion de Contenido Neto se requieren 32 muestras de un mismo lote de produccion, tomadas
toriamente por el personal de la Unidad de Productos Envasados o personal tecnico de las empresas. En casa de
emuestreo se requieren 64 muestras.

Las comprobaciones, canceladas y no ejecutadas en un lapso de tres (3) meses deberan pagar el 10 % del monto
ado al Fondo de Desarrollo Metrdlogico, por mora en la ejecucion del servicio, ademas del ajuste respectivo en los
aticos del personal que realizara el trabajo.

ecomienda que una vez recibida la Orden de Facturacion pasen por las administraciones respectivas para obtener la
ura definitiva, la tardanza en este procedimiento puede provocar incovenientes para los usuarios.

§i los depésitos bancarios, requisitos o datos necesarios para la asignacién del Registro CPE de acuerdo a la carta
modelo no estan completos no se recibiran y/o procesaran las solicitudes respectivas.

Para la entrega de las constancias se requiere la presentacion en ORI GINAL de las facturas del Fondo de Desarrollo

Metrologico y del SENCAMER.
2/4

Av, Francisco Javier Ustariz, Residencias San Bemardino, diagonal a Crema Paraiso, San Bernardino.Caracas
Telifax:directo (0212) 551 54 06 —Central 552 1176 /9419/7378 /8476 /7119 /551 5277 fax: 552 94 65/5527224
dirmet2000@cantv.net
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DIRECCION DE METROLOGIA — ——— ..
MODELO DE TABLA PARA LA DESCRIPCION DE PR()])“GE.FGT_:KH T |
SOLICITUD DE SERVICIO DE PRODUCTOS ENVASAD()% EN 770 o o :

Revision 4: 2004-01-06

S Codigo: No aplica
_M ] S
» | Nombre del Marca Elaborado por: Importado pory/o Tipo Contap: =
N Producto | Comercial | (Empresay Pais) | Comercializado por: | Envase et P Pagare e
eto L €50 Registro
“Currido CPE y/o
wl | @ ®) @ s @ M [T~ o
e VR ©)
\

INSTRUCCION DE LLENADO PARA EL(LOS) PRODUCTO(S)

(1) Enumere los productos a citar. &3
(2) Escriba el nombre del producto de acuerdo a lo establecido por el Ministerio de Salud y DeSan—o[l 2
“A0 Ocig]

nombre técnico del producto que lo identifica. O sea denominacion del Producto que Plede e -
r acompaﬁa Uando aplique, o el

Kpniasia ;. 2 i o - - Polvo de Cz 0 del “Nombre de
- Harina de Arroz “CREMA DE ARROZ”, olva de L.acao Solyp;,
- Palitos de Maiz con queso “PEPITO”, - Desodorante antitranspi’r il
(3) Indique la marca con la cual se identifica o comercializa el producto. ante “Cp i,
A{R GEL,-

(4) Coloque la razon social completa de la empresa que fabrica el producto y el pais de origen de] il
misma empresa o por varias sucursales en diferentes paises, y pueden llegar al pais de cualquiem 4 Ismo. §; es £, .
€ estas ey, “bricado por la

indicarlo aqui. Igual condicion se solicita para productos nacionales elaborados o envasados p, dif. <
erentes ey, Sas por faver

marca. ;

F 3 5 : o . . q- Cona . : ¥ '
(5) Escriba la razén social completa de la organizacion que importa y/o comercializa el product, Sas, bajo la misma
en VeneZue]

(6) Indique en forma clara el material de envasado utilizado como contenedor primario, Ej.: Viq,.

- e ; ~ Y Mdrio, Vg .o R, :

de baja densidad, Polietileno de alta densidad, Polipropileno, Foil de aluminio, Bolsas_mulnp]iego ag}dno A &SUando apvhf:‘a.
(7) Exprese el contenido neto del producto envasado en unidades del Sistema Internacional de meé' lister de i _PEt’ Polictileno
1das o ¢y un;., UCO, entre otros.

por la Ley de Metrologia. . : is _
(8) Cuando aplique, exprese el contenido del producto sélido en las unidades que corresponda o €s autorizadas

las cantidades establecidas en las Normas COVENIN, para cada tipo de produclo.‘
(9) Colocar el nimero correspondiente al SNM o al CPE asignado o deje el espacio en blanco Cuangd

nuevos productos.

N e] Siste
ma lmel‘na_cional, segln

0 se trate de

vier Ustariz. Residencias San Bemardino, diagonal a Crema Paraiso, Sa
51 54 06 - Central 552 1176 / 94 378 / 8476/ 7119/ 551 5277 fax:



22029u00 CALOX. INTERNATI . o2

7/ BOC GASES !

Caracas, 20 de Junio de 2003

NTERNACIONAL
L. Francleco Ganzalo

Dﬂ:uripu‘.k&li. | Univad c.t-e Pracin Lirarnio
. : ¥ ‘Medida
Oxigeno STD BOC M3 20.000,00Bs
Acetlleno STD BOC (Cilindras de 6 Kg) Und 54.000,00 Bs
Nitrogeno STD BOC 6M3 24.000,00 Bs
Nitrogeno Alta Pureza BQC 6M3 30.000,00 Bs
Argon STD BOC 6M3 50.000,00 Bs
Argon Alta Pureza BOC 6M3 65.000,00 Bs
CO2 STD BOC (cilindrgs g8 25 Ka) Und 50 000,00 Bs
Flete Unid 3 000,00 Bs

Eslos precios no incluyen |V A

damos que cuenta con el Centra de Servicio al Cliente y ruede “ealizar su llamade sin costo adicional al nimero talefénico 0 800 BOC
(0 BOO 2624273) para realizar:

Solicitud de Producto, Asistencia ¥cnica y Asesaria Comercial

Cotizaciones de preductos y/o servicios

Reclamos y sugerencias

Suministro de informacion de sacos y estados de cuenta

Aencadn da emergencas las 24 horas del dia durante os 365 dias dei afio

nuestro CSC esta su dispesicidn para suminista informasér rslacicnada con nuestras productos y senncas, brindar asescramientos
0 courdinar el mismo e través de nuestios departamentos especializados y suminstrar informacion sobre los numercs telefonicas y
B8 de nuestas puntos de ventas y persona! en el ambito nacianal.

0C Gases de Venezuela C.A. Recibe conforme
e

mar Tellechea Carvajal
ista en Venms Productos =specialas Fecha de Recapcidn
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i Yessd WO Gambnd, #0834 Garacas
R AN e (il siteminilo sntne
diartlmigp ot pamb mntinitanine
Cardeas, 17 a2 Aavo de Zuug
PRESUPLUESTO N (791
SOROrCS;
PENDON
Atencion:
FELLA BLANCO

TAN, 282 01 20
Estmados Sefiores:
Nos es grato dirigimos a ustedes. en ocasion de someter a

i consideragion ol siguicnte presupuesto, por coneepte de

Realizacidn  de un Penddn en sustrato flexible impreso o full
colur segGn urle, dotado de atril parie su instalacion,
Dimensiones: 0,80 ints. de ancho x 1,00 mty, de altura.
Precio: Ciento Cuarenta v Seis Mil Bs. 146 0060 ‘

Toue Pugius dhpeio aprelade por ¢l oliciate

ORNA DL PAGO: Lo abone del 52%0 a la tipma del contrato v <l salde a la entrega

del trabaye a satisfuvvion.
TIENMPO DE ENTREGA. U maxinig de (10} dias habiles para la entrega del wabajo.

DBSERWACIONES. Eael presente presupuestc esté ucluida Ja instalaciin v garastia de menteniniento
POL IS (3) Thesas

Noineinye o 1TV, AL
Esios Pievios 2500 sujenss 1 Canmas Mn previo aviso,

El Clicare

Yhatoeny ol s




- MRY-21-2884 11:47 DE

RIF : J.07500353-8
NIT.: 0017380007

PLANTA| ZONA INDUSTRIAL SAN VICENTE, AV. ANTON PRILIPS MARAGAY, EDO. ARAGUA, TELF: 58 —
243 - 5637940 (Master)

542 31,34, 0416.542 31.24, 0414 44829 03, 0414.448.29.05, FAX. 58 = 243 - 553.70.92 APDO.

POSTAL 2488
e urlicsdn [Dduatriel Meckuien § Artisties €4 antmm DE ENLACE: Av. LIBERTADOR, Edlf. NUEVOQ CENTRO. S0 10, OFICINA D. CHACAD.
—CASACASOC

Maracay 20-05-2004
Sres, CONTADO

CONTADO Atn.CENTURY 21 INMOB.SEBUCAN
Ref.
Fax : De :JENIRE PADRON
RQTIZACION N° 4080193

A CONTINUACION PRBSENTAMOS A BU

CONSIDERACION NUESTRA MEJOR OFERTA
¥ CONDICIONES DEL MATERIAL SOLICITADQ

POR Uds.

RENG

DESCRIP

T O N

0%

VALVULA DE RETENCION TI
H.F. DISCO VULCANIZADO
EXTREMOS DE BRIDAS SEG
DIN BN-10,
Didmetro : 80mm
VALVULA MARIPOSA TIPO W
DISCO EN H.F, REVESTIDO
EPOXICA Y ASIENTO EN EP
DE ACCIONAMIENTO LDE DIE

PO ELA, EN
EN NER,
NORMAS

MARCA: FIMACA.

AFER, EN H.F
CON PINTURA
DM, DALANCA

7. EOSICIONES

CANTIDAR PEEC.UNIT, _ TOTAL Bs.

237.600,00

237,600,00

MARCA: VALMATE
02 Didmetro :
03 Di&dmetro :

80mm
150mm

124.800,00
316.800,00

124.800,00
316.800,00

Lypca,

/

SUB-TOTAL EN Bs. 679.200,00Q
Factior de Conv, Bs,/US$ § 1.920,00
Tot en US § 353,758
I.Y. {sobre SUB-TOTAL en Bs.) 16,00 % 108.672,00
TOT GENERAL Bs. 787.872,00

VER ANEXQO DE CONDICIONES




o (riTcltckgd 11:47 DE ¢ A P.2 1

RIF.. J07500353-5
NIT.. 0017300007

- PLANTA ZDNA INCUSTRIAL SAN VIGENTE, AV. ANTON PHILIPS MARACAY, EDO. ARAGUA, TELF: A8 =
M A A 247 - 5537940 (Mastor)

0416454231 34, 0415.842,31 24, 0414.448.29 03, 0414.448.29.08, FAX: 58 - 243 - EE3.70.82, APDO.

POBTAL 2466,
Fundicién (ndustsiel Mochmicn y artistics A DFIGINA DE ENLACE: Av. LIBERTADQR, Edlf. NUEVO CENTRO. PISC 10, OFICINA D CHACAQ.
—~CABACAS DO
= CONDIC ONES COTTIZACION N° 4050193

* TIEMPQ DE ENTREGA{: POR CONFIRMAR AL MOMENTQ DE RECIBIR SU
ORDEN DE COMPRA.

* EL MATERIAL OFER 0 INCLUYE DESCUENTO.

* CONDICIONES DE P : CONTADO.

* TRANSPORTE Y FLE POR CUENTA ¥ RIESGO DEL CLIENTE,

»

VALIDEZ DE LA OFERTA: AL MOMENTQ DE SU FACTURACION SERA
REALIZADC EL CORRESPONDIENTE AJUSTE
DE ACUERPC A LA TASA OFICIAL EMITIDA
POR EL B.C.V. PARA EL CIERRE DEL DIA
ANTERIOR,

*

MY IMPORTANTE: VOR INDICAR EN S OQRDEN DE COMPRA,

L NUMEROC DE ESTA COTIZACION. GRACILAS.

* A SUS ORDENES PARA CUALQUIER INFORMACION ADICIONAL,

TODOS [NUESTROS PRCDUCTOS GOZAN DE :

i-i-iil'iit?!i'*Q‘ﬁt*t**f'*t!it*!*tt!tt*t
Garantia hasta 10 afics por defectos de fabricacidn,
Certificade de Ccalidad (de requerirse) . T ,
Evaluacidn continua del funcionamiento, it
Asegoria permanernte referente a: Operacién, Instalacién y
: Mantenimiento sif costo adicional, |
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FROM @ TECHICA MA JO CA PHONE NO. : S8 Z12 5783826 Maw. 13 2884 89:36AM P1

TECNICA MA - JO c.a.

RAF. - J - 30486527 - 9

Ave. PRINC.DE MARIPEREZ EDIF. SAMAR LOCAL 22, CARACAS, VENEZUELA.
Telefax: 58 - 2 - 578 3026, 574 2895, Cel. 58 - 16 - 634 6496,

A
Aft.; 8ra OFELIA BLANCO
Ref. COTIZAGION DE GHILLER DE 1 TONS
Oferta; OMV- 14/04 Fecha;  13/5/04
No. DESCRIPCION i P.UNIT. IMPORTE

1 [UNIDAD ENFRIADORA DE AGUA DE 12000 BTUM

DE CONDENSACION POR AIRE, PARAR-2
110VH1F/80HZ 1| UD [3,830600,00( 3,830,600,00+VA

GARANTIA: 1 ANO CONTRA TCDOD DEFECTD DE FRABRICATION
TIEMPO DE ENTREGA: 3 A 4 SEMANAS

FORMA DE PAGO: 60% CON LA ORDEN Y 50% A LA ENTREGA
VALIDEZ DE LA OFERTA: 30 DIAS




FROM : SAp1D RUMNER EXFRESS C.R SHOME MO, t 58 41 S714982 5582 May, 18 2804 ¢9:48AM POT

LATIQUIM

LATINDAMERICANA DE QUIMICA, C.A,
SCALICAL Y SETOAGID

Valencia,18 de Mayo del 2004
Sefiores:

Venep,C.A.

Caracas.-

Atencibn:  Sra.Marla Elena Blanco
Fax; 0212-8431370

Estimados Sefiores.

Para someter a su conslderacién tenemos el agrado de ofreceres, lo sigulente:

06-3B-501 SODA CAUSTICA LIQUIDA Granel 898,40 898,40
Soda caustica liquida al 60%

NOTA: Este precio ha sldo calculado & Bs. 1920 por dollar en caso de alguna
vartacidon nos veremos obligados a totizaries nuevaments

Condiciones de Page :  Contado 1era. Compra
Condiciones de entrega: 06 dlas después de recibir su orden de compra

Validez de la Oferta 1 0Sdias
Més impuesto - 18%

| 5
Seguros de su aténclén\t siempre con la firme intencién de servirles y atenderies,

uy tentamsnta‘

AuraMonasterio
Gerenie Naclona| de Ventas.-

JOIA INDUTIAS CARIE TG . AN 6 CHGIET CION 0 CALLL W9 - DARCLIA £ TS (SEO2ATY 571 6422 MASTER
SR [RBNZATBTIERAR  WALLNGLA © BLXD CATARCRD  VLAGSAVELA serniil (o tauirr e c s oo v nit




NORMA VENEZOLANA COVENIN
CERVEZA 91:2001
(2%° Revision)

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana establece los requisitos que debe cumplir |a bebida denominada cerveza.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas contienen disposiciones que al ser citadas en este texto, constituyen requisitos de esta
Norma Venezolana. Las ediciones indicadas estaban en vigencia en el momento de esta publicacion. Como
foda norma esta sujeta a revision se recomienda a aquellos que realicen acuerdos en base a ellas, que
analicen la conveniencia de usar las ediciones mas recientes de las normas citadas seguidamente:

COVENIN 1315-79 Alimentos. Determinacion de pH (Acidez idnica).

COVENIN 1922-85 Envases de vidrio para cervezas y bebidas carbonatadas (retornables).

COVENIN 1923-88 Envases metalicos de dos piezas para cervezas y bebidas carbonatadas.

'COVENIN 2616-95 Malta y Cerveza, Métodos de ensayo.

COVENIN 2952-92  Norma general para el rotulado de los alimentos envasados.

COVENIN 2952/1:1997 Directrices para la declaracién de propiedades nutricionales y de salud en el rotulado
e los alimentos envasados.

3 DEFINICIONES

Para los propésitos de esta Norma Venezolana se aplica la siguiente definicion:

3.1 Cerveza

una bebida alcohdlica obtenida de la fermentacién mediante una levadura de cultivo de la especie

ccharomyces cerevisiae, de un extracto obtenido de cereales entre los cuales debe figurar la cebada
‘malteada como componente mayoritario (>50%) y el resto, de otros cereales malteados o no, y/o de otros
‘adjuntos cerveceros, adicionada de lupulo o sus derivados, a fin de impartirle aroma y sabor amargo
‘caracteristico. La calificacion de "Cerveza Genuina" se reserva para el producto que se obtenga de la cebada
‘malteada y lupulo, sin adicion de otro cereal.

3.2 Cebada Malteada

Es el producto de someter el grano de cebada a un proceso controlado de remojo, germinacion, secado y/o
tostado

3.3 Lapulo

Es un producto natural obtenido de las flores de la planta femenina de la especie Humulus lupulus. Estas
flores pueden haber sido sometidas a un proceso de clasificacion, extrusion, secado, y/o extraccion de las
sustancias amargas y aromaticas mediante solventes, tales como etanol, hexano, gas carbénico licuado a
‘condiciones normales o supercriticas, y asimismo obtener lupulos isomerizados y/o reducidos, aprobados por
la autoridad sanitaria competente.

3.4 Agua Potable

Es el producto del tratamiento del agua a fin de asegurar las caracteristicas exigidas por los organismos
‘competentes para las aguas potables para uso en la industria de bebidas.




522 Cervezas suaves, son aquellas que presentan un extracto entre 6° y 10° Plato (entre 6 y 10% p/p) y
un minimo de nitrogeno de 145 mg/l.

2.3 Cervezas fuertes, son aquellas que presentan un extracto original de mas de 12° Plato (12% p/p) y un
minimo de nitrégeno de 450 mg/!

5.3 Segun "el color" de la cerveza:

1 Cervezas claras, también llamadas rubias, son aquellas cuyo color es inferior a ocho unidades de
color, medido espectrofotométricamente (°SRM).

2 Cervezas oscuras, también llamadas negras, son aquellas cuyo color es igual o superior a ocho
unidades de color, medido espectrofotométricamente (°SRM)

que tiene una concentracion no my SGL.

&s aquella que tiene menos ¢ partes del contenido

Blor y sabor deben ser carag del producto.

@ contener materias extraias; prmo: fragmentos metdlicos, particulas di

contener insectos o fragmentogde estos, hyevos ni farvas.

Bermite el uso de materiales filtrantes coff asbesto u otros materiales j

fen la
Aerdo con lo establecido por las autoridagl petentes.

sicoquimicos (Véase Tabla 1)

ACION Y ROTULACION

or de un material inerte a la ac Bt SRONIOEYdri0, hojalata,
ado por la autoridad sanitaria, Bs. deberan on las Normas

ben ser sometidos a procesg

de higienizacion antes
no retornables sera suficiente @

2 con agua potable a mas

‘de su uso. En el caso de
eBG 2

7.21 El nombre del producto es Cerveza.

7.2.2 Los rotulos o etiquetas deben cumplir con lo establecido en la Norma Venezolana COVENIN 2952,
‘podran ser de papel o de cualquier otro material que pueda adherirse a los envases o bien de impresion
_permanente sobre los mismos y en el caso de declarar propiedades nutricionales, debe cumplir con 1a Norma
Venezolana COVENIN 2852/1
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NORMA COVENIN
VENEZOLANA 2616:2001

MALTA Y CERVEZA.
METODOS DE ENSAYO

(2% Revision)

N

FONDONORMA




PROLOGO

La presente norma sustituye fotalmente a la Norma
Venezolana COVENIN 2616:2001 Provisional, fue revisada de
acuerdo a las directrices del Comité Técnico de Normalizacién
CT10 Productos Alimenticios, por el Subcomité Técnico SC12
Productos Diversos y aprobada por FONDONORMA en la reunién
del Consejo Superior N* 2001-10 de fecha 31/10/2001.

En la revision de esta Norma participaron las siguientes
entidades: Ministerio de Salud y Desarrollo Social; Universidad
Simoén Bolivar; Instituto Nacional de Higiene; CAVEFASE (Camara
Venezolana de Fabricantes de Cerveza), Empresas Polar, C.A.;
Cerveceria Nacional y C.A. Cerveceria Regional.




81.1.3.1
9.1.1.3.2
B1.1.3.3
31.1.3.4

34.1.4.1

i1 OBJETO
Esta Norma Venezolana contempla los métodos de ensayo para la determinacién de los requisitos
fisicoquimicos en las bebidas denominadas malta y cerveza.

2 REFERENCIAS NORMA]

Esta norma es comple

Jeﬂnga."

31.1.4 Procedimiento

NORMA VENEZOLANA
MALTA Y CERVEZA.
METODOS DE ENSAYO

COVENIN
2616:2001
(292 Revision)

principalmente los iso a—acidos, son e
tano. El amargor es dado por la absi

adicién de acido y extraid
275 nm de longitud de on

minio u otra ag

Papel de aluminio’

31.1.3 Reactivos

2.2 A-trimetilpentano (isooctano) grado espectrofotometrico.
Acido clorhidrico 3 N.
Octanol.

Sulfato de sodio anhidro grado analitico.

Enfriar la muestraa 0° C.



3.1.2.2.2 Registrador/Integrador o software.

34.2.23 Columna cromatografica, con relleno C18 de 5u y de dimensiones 10 cm x 4 mm id. o
_equivalente.

31.2.24  Cartucho de extraccion en fase sélida (EFS) C18 de 500 mg y 6 mL de capacidad.
' 34.2.25 Bomba de vacio o trompa de agua para vacio.

31.2.2.6 Kitasato

31.2.2.7 Jeringa de 25 pL

3.1.2.2.8 Pipetasde 0,5 mL, TmLy 2mL

- 34.2.28  Cilindros de 50 mig
3.1.2.2.10 Balones 3
3.1.2.2.11
3.1.2.2.12

0 mL de Metanol, grado H o

7.5 mL de R fetilamonio, 20%

8,5 mL de acido fos (&

3.1.2.4.2 Mezclar y filtrar la fase mévil por medio de un equipo de filtracion con membrana 0,45um.
3.1.24.3 Acondicionar la columna cromatografica con la fase movil durante dos horas.

3.1.2.4.4 Preparar una solucién madre de calibracion pesando con una precision de 0.0001 g una cantidad
de aproximadamente 10 mg de cada uno de los estédndares internacional de calibracidn necesarios a
cuantificar en un baldn de 5 mi, disolver y llevar a volumen con el solvente de elucion.

3.1.24.5 Hacer un minimo de tres diluciones diferentes entre un rango de 10 a 100 mg/l tomado una
alicuota de la solucién madre y llevando a volumen con el solvente de elucién en balones de 5 ml

3.1.24.6 Desgasificar la muestra par media de un descarbanatadar.




3.1.24.7 Tomar una alicuota de 50 ml de la muestra en un cilindro de 50 ml con tapa.
3.1.2.4.8 Anadir 200 pu | de acido fosférico 85%, tapar y agitar.

3.1.2.4.9 Acondicionar el cartucho con la fase sélida mediante 6 ml de metanol y luego 6 mid
colocando éste sobre un kitasato con adaptador y haciendo vacio.

3.1.2.4.10 Sin dejar secar, agregar los 50 ml de muestra acidificados y dejar secar la fase sélida pf
de vacio unos 5 minutos.

3.1.2.411 Eluir los compuestos de la fase sélida adicionando al cartucho 4 ml de solvente de |
empujarlos con una jeringa hacia un balén aforado de 5ml.

3.1.2.4.12 Llevar a volumen con solvente de elucién, tapar y agitar el balén.

3.1.2.4.13 Inyectaren el
una de las sotucxones ol

afo liquido por medio de una jerings
indares de calibraciéon y de muestg

Iy ector automatico, 20 j [
alicado.

3.1.2.5 Calculo

a empleando un integrador pe los compl

na curva GETEa ) por el método Estandar Externo dé
las arez : E (respuestas) iBiones de las soluciones diluidas de
las co 0 ' determinar.

idos isomerizados y reducidos y se'
gracion de los picos de interés e
de concentracion de la misma. :

ion de voliumenes de gas carboéni acion)

del método

e determina por un mtodo basadd
gas ideal disuelto en un ligquido a
fase gaseosa, suponiendo un esta
ando la muestra vigorosamente.

de Henry y O
a dada e .
o entre fase gé

Este equilib

ente, leyend
estra. Luego sg

de perforar la tapa de la botel§
ando en consideracion la |
ada en la Tabla 1.

La carbonataciof
manémetro la preSigh
valor de presion y termiig

3.2.2 Aparatos
3.2.2.1 Aparato de perforacién con manémetro.
3.2.2.2 Termdémetro.

3.2.3 Procedimiento

3.2.3.1 Llevar la botella o lata a una temperatura entre 20 y 25 ° C.
3.2.3.2 Colocar el envase en el aparato de perforacion.

3.2.3.3 Perforar la tapa y agitar vigorosamente hasta que la presién indicada en el manémetro sea caf
Anotar este valor y el de la temperatura a la cual se encuentra la muestra.




324 Expresién de los resultados

:_EI valor de carbonatacién se expresa en L CO, / L muestra, determinando el valor respectivo a condiciones
estandar de acuerdo a la tabla de presién y temperatura (véase Tabla 1) y se reporta con dos decimales.

32,5 Informe

Véase puntc 3.1.1.6.

3.3 Determinacion del color
: 3.3.1 Aparatos

dir absorbancia a 430 nm.

3311 Espectrofotometro para m
3.3.1.2 Celdas de 10 mny e

3.3.1.3 Balones afgi 5

a muestra a temperatura

J8Se8 bonatar la muestra adecuad Fi@te, bien sea por filtracion o por agitacion.

so de ser malta o cerveza oscura, transfgfcon una pipeta 50 ml. de mue : palin de

a fa marca de aforo con agua destilada y 4

e absorbancia de la muestra, en una 0 mm. de espesor contra T bl de agua

allongitud de onda de 430 nm.

expresion de los resultados
g se calcula segun la siguiente ecua

Color (°S , i 6 Color (°EBC) = 1.97 x4

Abs.: esla absoR tra medida a 430 nm.

fi es el factor para’@ espesor de |a celda al valor de ref§ % pulgadas, lo cual equivale a

multiplicar la absorbancia por

d: es el factor de dilucién de la muestra. En el caso de la malta o de la cerveza oscura es 10 y en el
caso de |a cerveza rubia sin diluir el factor es 1.

3.34 Informe

Véase punto 3.1.1.6.

3.4 Determinacion del extracto total en malta expresado como sacarosa
3.41 Método 1 (Método densimétrico)

3.4.1.1 Aparatos

3.4.1.1.1 Densimetro con bafio de agua (20°C),




——=—p
——

=

3.41.1.2 Viales de medicion para el densimetro.

3.4.1.1.3 Matraces Erlenmeyer de 250 ml.

3.4.1.1.4 Embudo de filtracion.

3.4.1.1.5 Papel de filtro Ederol No. 12 o su equivalente.

3.4.1.2 Procedimiento

3.4.1.21 Encender el densimetro y el bafio de agua hasta alcanzar 20°C.

3.4.1.2.2 Calibrar el equipo con agua destilada a 20°C; el valor de densidad del agua destilad
0,99823 + 0,00002 g/ml., lo cual equivale a una gravedad especifica del agua a 20°C de 1,00000 + |

3.41.2.3 Llevar la mues peratura ambiente.

3.4.1.24 Descarhg adecuadamente, bien sea por agitacion.
3.4.1.2.5 de la muestra con el densimt
3.4.1.3 Ex

El conteg 10 sacarosa se calcula a partir de la ecifica lé

o 2 (Método sacarométric@
incipio del método

consiste en determinar los grados Pla
la muestra.

ediante la lectura directa

entaje de sacarosa (4

estra adecuadamente bien sed

fina cantidad suficiente de |z
as paredes del recipiente (véase

3.423.2 Colocanes

a que al introdu
sacarémetro el liquido™

3.4.2.3.3 Introducir el sacaMinetro en la muestra, lentamente hasi@®ar a su posicion de equilbr
lectura corresponde al punto en que la observacién visual dirigida al punto superior del menisc
escala del sacarometro cuando el ojo se coloca al mismo nivel, haciendo las correcciones de acu
especificaciones del fabricante (véase nota 3).

3.4.2.3.4 Tomar la lectura de correccion del sacarometro en el termdmetro interior del mismo, a
de la escala, cuidando que el bulbo se encuentre sumergido en el liquido. La lectura sobre cer
sumar a la del vastago, y la lectura bajo cero se debe restar a la del vastago, de acuerdo a la
correccion que cada sacardmetro especifica.

NOTA 2: El vastago del sacarémetro que queda por encima de la superficie de la muestra debe conserva
que el aumento de peso por lo que se le adhiera alterar la lectura.

NOTA 3: Al introducir el sacardmetro en la muestra, no se debe empujar hacia abajo, para que luego vuelvaa sup
de equilibrio. Al contrario, se deja que se vaya introduciendo lentamente hasta que llegue a dicha posicién.




3.4.2.4 Expresion de los resuitados

Los grados Plato (%p/p) en la muestra vienen dados directamente por la lectura tomada en el sacarémetro,
con la correspondiente correccion de acuerdo a la temperatura de la muestra.

3.4.2.5 Informe
' Véase punto 3.1.6.

3.5 Determinacién del extracto original y del alcohol por volumen en cerveza mediante destilacién

3.5.1 Principio del método

Entre el extracto aparente (EA como expresién de la densidad), el extracto real (ER), el alcohol en peso (AP),
y el extracto de la cerveza antes de fermentar (EQO) hay ciertas relaciones, las cuales expuso Balling en su
doctrina de atenuacién. PR

El densimetro mide (g
fermentacion dismi

acto aparente de la cerveza, ohol producido durante la

Para la determ OSSR cerveza, el alcohol debe ser &
residuo deb ; Sy original con agua destilada. Asi, @
real. Elco | MEREISI cstablece midiendo la densidad deNg

e destilacién, y el
filgedir el extracto

e la fermentacion, es decir, aterig B
gn 1,0000 g de alcohol, 0,9565 g dGEEERE

to, ya que la cerveza, al ser ana : libre de

racto de la cerveza antes de fermenta

etro con bafio de agua (20°C).

muestra para medir la densidad.

lenmeyer de 1000 ml.

3.5.2.5 Pap iltro £ ol No. 12 o su equivalente.
3.5.2.6 Aparatod§ |
3.5.2.7 Agitador m 20
3.5.2.8 Balén aforado de 10
3.5.2.9 Pinzas de seguridad.

3.5.3 Procedimiento

3.5.3.1 Encender el densimetro y el bafio de agua hasta alcanzar 20°C.

3.5.3.2 Calibrar el equipo con agua destilada; el valor de densidad del agua destilada debe ser 0,99823 *
0,00002 g/ml, lo cual equivale a una gravedad especifica del agua a 20°C de 1,00000 + 0,00002.

3.5.3.3 Llevar la muestra a temperatura ambiente.

3.5.3.4 Descarbonatar la muestra adecuadamente, bien sea por filtracién o por agitacion.
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3.5.3.5 Medir la gravedad especifica (sL20/20), la densidad, y el extracto aparente de la muestra
densimetro a 20°C (véase nota 4). Anotar la gravedad especifica y la densidad con cinco (5) cifras d
y el extracto aparente con dos (2) cifras decimales.

NOTA 4: La gravedad especifica (sL20/20) se puede determinar mediante el uso de picnometros
Posteriormente, la densidad y el extracto aparente se calculan segun las tablas.

3.5.3.6 Llevar un balén aforado de 100 ml a su marca con cerveza desgasificada.

3.5.3.7 Pasar el contenido cuantitativamente al recipiente del aparato de destilacién, utilizando 50 ml d
destilada para lavar el baldn.

3.5.3.8 Colocar una varilla magnética en el recipiente y armar el aparato de destilacién.

3.5.3.9 Limpiar el mismo bal6n aforado utilizado para la medicién del volumen de la muestra y agregar
de agua destilada.

3.5.3.10 Colog _ ado con el agua a la salida de
punta del tubito estilada; el balon aforado, a |
en un bafio de 2 ara asi condensar mas rapido
del alcohol.

destilacion, sumer
sumergido parcial
Rimizar la evapora

plentamiento y el agitador, de tal
s no se deben adherir residuos €
de una ebullicion muy fuerte (la me
ps de mayor tamario y entonces cale

3.53141

Destilar con el tubito &
filo v se coloca a la alturaigs
ea de aforo.

asta que el destilado llegue al cuello
de aforo. Seguir destilando hasta @

Sacar el tubito y apagar el 8 : amiento y |a agitacion.
Atemperar el destilado en el Baion tapad@ hasta 20°C, y llevar a la marca

itar y proceder entonces a medir la densid el destilado directamente del b
fdida de aicohol por evaporacién (véase

a medicion del volumen
ipiente de destilacién,

Limpiar el mismo baldon aforado uti
r cuantitativamente el liquido rema
agua destilada.

88nperar el contenido del balon aforad®
Agitar bien y proceder inmediatamer

a 20°C, v llevs
densidad g
balon (véa

o de la succion del densimetro
0 peso, buscando en la Tabla @
Bi es el residuo, determinar |2
Bal).

3.5.317 )
destilado, deterriifa
de la gravedad esp

y el extracto del re

spectiva.
que aparece.
sL 20/20), lad

3.5.3.18 Anotar la g8
con dos (2) decimales.

Gad especifica y la densidad con cif decimales y e extracto

3.5.3.19 Verificar la destilacion segun Tabarie: la suma de las densidades de alcohol (DA) y

real (DER) debe ser igual a la suma de las densidades de extracto aparente (DEA) y del agua, '31&_ il

cuando el control se efectle en relacion peso/volumen.

El valor absoluto del Indice de Tabarie debe ser menor de 10 (<10) segin la formula: 1
indice de Tabarie = (DA + DER - DEA - 0,99823) x 105

Si e} valor absoluto del Indice de Tabarie es mayor de 10 (>10), hay que repetir la destilacion.

3.54 Calculos y expresion de los resultados



_ (Apx2,0665+ Ex)x 100

E
® 100+ Apx1.0665

5 Ap x Dea x ApxsL 20/20
0,78934 0,79074

Donde:
EO: Extracto Original (g/100g), con dos (2) decimales;

AP: Alcohol en Peso (g/100g), con dos (2) decimales;

ER: Extracto Real (g/100g) \dos (2) decimales;

AV:  Alcohol por vol @), con dos (2) decimales;

DEA: Densidad di g/ml), con cinco (5) decimal
sL 20/20: Grave uestra;
0,78934: ¥ '

d del alcg 0°C (g/ml);

0,79074 specifica 20 HIBSIRL puro.

ion del nitrégeno total

io del método

s una modificacion del mtodo introd
ncineracion humeda con &cido sulfuricg
o es parte esencial de |as proteinas y

por Kjehldahl. Las sustandiBESIGEE s se
Mentrado y perdxido de hidrog : -
) con el &cido sulfurico, forflaMMEREIRYIfato de

O4 —~—> (NH)HSO4 (1)

Por un po! amiento con soda caustica, se Iiber
cierta cantid Bille borico al 2,0 % y es fijado por el & borato de 3
> Na,S0,+ NH; + 2 H,0 (2) |
: > (NHgH; BO; (3)

Pfhdo el borato de amonio

Luego se titula con N hasta un pH de 4,80 (véas@:

en sulfato de amonio (4 :
2 (NH4)H2803 + H2804 —— ( N 4)2804 +2 HaBO;g (4}
NOTA 5: El pH de 4,80 corresponde al punto promedio de equivalencias en la titulacion del borato de amonio con el
acido sulfurico. Este punto promedio es el resultado de pruebas realizadas, destilando y titulando soluciones de bajas y
altas concentraciones de borato de amonio (pH 4,96 - pH 4,66). Ef punto tedrico es en pH 4,76,

3.6.2 Aparatos

3.6.2.1 Sistema de destilacion Kjeltec.

3.6.2.2 Unidad de digestion Kjeltec.

3.6.2.3 Vaso de precipitado de 250 ml.

3.6.2.4 Balanza analitica con precision de 0,0001 g.

]




3.6.2.5 Pipetas volumétricas de 5 mly 10 ml.

3.6.2.6 Navecillas de papel libre de nitrogeno (Schleicher & Schill N° 313032) o su equivalente.
3.6.2.7 Potenciémetro para medir pH.
\ 3.6.3 Reactivos

”' 3.6.3.1 Acido sulfurico concentrado

| I 3.6.3.2 Pastillas Kjehltab S/3,5 (0,1 g de selenio y 3,5 g de sulfato de potasio).
i 3.6.3.3 Soda caustica al 33%: 660 g de hidroxido de sodio en 1340 ml de agua destilada.
3.6.3.4 Acido sulfurico 0,1 N

i |
’| 3.6.3.5 Acido Borico al 24
. 3.6.3.6 Peroxido g

il 3.6.3.7 Mez 08 ' & rojo ¢ metilo y azul de metileno.

- 3.6.4.1 JEnee ‘ ; .o hora antes de hacer el analisis §

10 ml de cerveza o'! a un tubo de digestion.

Ar seguidamente, sin melyy . en el aparato de digestion, los reac

tinuacion:

tillas Kjehltab S/3,5.

de Acido sulfurico concentrado.

D% (10 ml en total), agregd
reaccion violenta.

b veces 2,5 ml de peréxido de hidrog
bs de haber cedido la formacion de e

os tubos en el sistema de digestion.

ccion que no egl

tubos con el extractor, tapar los te
ar al maximo la extraccién de los vap

hasta que las pastillas estan ple

ion
g3 hora.

3.6.4.6 Enfriar I0% pstras, sacandolos del sistert§

3.6.4.7 Diluir lentameri@ | de agua destilada, y dejar enfri
3.6.4.8 Destilacion.

3.6.4.8.1 Colocar un vaso de precipitado de 250 ml para recibir el destilado con aproximadamenies
acido bérico al 2,0 % y 3 o 4 gotas de la mezcla de indicadores (véase nota 6).

3.6.4.8.2 Colocar el tubo de digestion con la muestra en el destilador.
3.6.4.8.3 Afadir 40 ml de soda caustica al 33%.

3.6.4.8.4 Destilar hasta completar un volumen de 125 ml en el vaso de precipitado, y entonces
plataforma del mismo y se sigue destilando por unos 30 segundos m s para limpiar los ductos.

NOTA 6: Los 50 ml de acido boérico al 2,0 % son capaces de absorber todo el amoniaco proveniente de una mi
contenga hasta 0,5 g de proteinas, valor imposible de alcanzar al utilizar el volumen de muestra establecido ené




3.6.4.9 Titular el contenido del vaso de precipitado con dcido sulfirico 0,1 N hasta un pH de 4,80 medido con
el potencidmetro, o un viraje de color verde esmeralda a osado tenue. Anotar el volumen de &cido gastado
con dos decimales.

3.6.5 Calculoy expresién de los resultados

El nitrégeno total se calcula en mg/l, redondeados a la unidad mas cercana, segln la siguiente ecuacion:

(Va—Vs)x1.4x1000
Vm

mg / L de nitrégeno =

Donde:

VA: Volumen en ml de H2S04 0,1 N gastado en la titulacion de la mugstra.

VB:  Volumen en ml i N gastado en la titulacion del bla

VM:
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Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) segin A. S. B. C.

TEMPERATURA (°C) oy Vels |
10| 05| 00| 05| 1.0 15[ 20[ 25 30] 35 40] 45 50
000 164] 1.61] 159 156 1.53| 151 148| 146| 1.43| 1.41| 139 1.37| 1.34]
005 1.72] 169 166] 164] 161 158 1.55{ 1.53| 1.50{ 1.48| 1.45| 1.43| 1.41|
0.10| 1.80] 1.77| 1.74] 1.71| 1.68| 165| 163| 1.60| 1.57| 1.55] 1.52| 1.50| 1.47
P| 015 H.BB 1.85| 1.82] 1.79] 1.76] 1.73] 1.70| 1.67| 1.64| 162| 1.59| 1.56| 154
_ 020! 196 193] 189 186/ 1.83] 1.80] 177/ 174 1.71| 168 166 1.63| 1.60]
R| 025] 204 200| 197| 194| 190 187| 184 181 178| 175 1.72| 1.70| 167|
030 212| 208] 205/ ,201| 198 195 191| 1.88| 185 1.82| 1.79| 1.76] 1.73|
E| 035 220] 216 08/ 2.05] 202] 1.89] 1.95] 1. 1.89] 1.86] 1.83] 1.80}
| 040] 2.28] 2.24 6] 2.13] 2.09| 2.06| 202 1.92| 1.89 1.86]
s| 045] 236 2201 2.16] 213 2.09 1.99] 1.96| 1.83|
0.50] 2.44 228 224| 2.20[ 2.16 6| 2.03] 1.99]
1| 055 2.51f 235 231| 227| 223 2.09| 208
0.60] 2. A2 2.38] 2.34] 231] 2.2 2.16] 2.12|
O 065] 2 ! 50| 246| 242| 2.38] 2.34] 22| 219]
[ 6.700.5 2.661: 2.53] 249 245 241 2. 2.25)
N[ 075k 2.74] 260 256| 252 248| 243 232
0. 86| 281] 2 2.68| 263| 2.59| 2.54] 250 2.38|
|0 2.94] 2.89] 2 275 270/ 266/ 261] 257 245)
K[ 3.02] 297] 2. 82| 277] 273] 288] 264] 2. 51|
|3 [ 310] 3.04] 2. 9| 285] 2.80| 275 271 2. 58|
g 3| 318 312 3.071 292] 287] 282 278] 273
1] 3.25| 320 3.14] 2.99] 294]| 289| 284 280 1
! 9| 333 328 3.22| 306| 301] 296 291 286/
47| 3.41] 3.35] 3.30] 3 a| 313| 308] 303 298] 293
c 550, 3.49| 3.43] 337 3. 26( 321] 3.15] 3.16[ 305/ 3.00
63| 357 351 345 3.398 333] 328| 322{ 317] 3.12| 3.07
m 71| 364 358 352 346 341 3 3.29] 324] 3.19] 3.13
78] 3. 724___ 366! 3.60] 3.54| 348 336 331] 325 3.20
2 87| 380| 3.74] 367] 361| 3.55 3.43] 338 3.32| 3.27
| 388 381] 375] 369 362 3.45| 339 333
2] 396] 389 382 376] 37 3.52] 3.46] 3.40
[ 403] 397| 390 3.83] 3. 3.59| 3.53] 347 |
411] 404| 397 3.91| 3.84|° 3.66] 360| 35 42
L 4.19] 4.12] 4.05] 3.98| 3.92 3.72] 366] 3. 49
15 427] 420] 4.13] 4.06| 3.99| 3 79| _3.73 3.55
1.7 5| 427 420 4.13] 406 3. | " 3.80] 382
_1.80f 435| 428] 421] 413] 40 3.87 360
1.85] 4.43] 435] 428 421 414 3, |38
1.90] 4 443] 435| 428 421 88| 381
1.95] 4 4.50] 4.43| 435 4.28 3.94| 388
| 2.00| 4.8 8| 4.50] 4.43| 4.35] 4. 4.01] 394
, 2.05| 4.90 5| 4.58| 4.50| 4.43| 4. 4l 4.07] 40
' 2.10| 4.98] a. 73| 465 457 450| 442 4.21| 414] 407
| [ 215] 5.06| 4.97 480 472] 485 457] 449 428] 421] 444
220] 514| 505| 4 488| 480 472 464 456 4.41| 4. 35J - 4.27] 42
- 225| 522| 513| 5.04| 4.96] 4.87| 479 471] 463] & 448| 441 434| 4
| 230| 5200 521 5.12] 503] 495 486 4.78| 470 4.63] 4.55| 4.48| 440| A4
| 235 537 528| 519] 511 5.02| 494] 4.86] 478 4.70] 4.62| 4.54| 447| 44
| | 240[ 545 536 527| 5.18| 5.10| 5.01| 4.93| 485 477 469 461] 454| 44
l 245] 5. ssj 544 535 526 517 5.08| 500] 492] 4.84] 476 468| 460 48
' CONTINUA..
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Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) segin A. S. B. C.

TEMPERATURA (°C)

0 10| 05| 0.0] o05] 10] 1.5 20[ 25] 30] 35/ 40] 45 50
1. 250] 561| 552| 542| 533 524| 516 507| 4.99| 4.90| 4.82] 475 467 459
| 255| 569| 560 550] 6541| 532 523 514| 508 497 489 4.81] 473 466
_____ 260| 6577| 567| 558 548| 539| 530] 521| 513| 504| 496 4.88] 4.80] 4.72

265| 585| 575| 565| 556 547| 5.38| 5.29] 520| 511| 5.03| 495 487 4.79
2.70| 593] 583] 573 554| 545| 5.38| 527| 518| 510/ 501| 493] 485
581 562| 552| 543| 534| 525 5.17] 5.08] 500] 4.92
¥ 569| 559| 550 541 5. 523 5.15| 506 4.98
576 567| 557 548 0] 522 513| 5.5
584 574| 564 555 528| 520] 511
591| 581| 572] 562 35| 5.26] 5.18
599| 589] 579 5.69 533|524
596 5.86| 5.76| 5! 5.39| 5.31
6.03)| 593| 583 574 46| 537
6.00] 5.90] 5.81 3| 5.44
6.08| 597| 588] 5.7 | 5.50]
6.15| 6.05] 505 5.85 5.57
6.22| 6.12| 6.02| 592 5.63
6.29] 6.18] 6.08] 5.98 5.70]
6.36] 6.26] 6.15| 6.05] 5. 76
6.43| 6.33] 622| 612, 6.0 83
6.51| 6.40| 6.29! 6.19] 6.09 9
6.58| 6.47| 6.36] 6.26] 6.16]' 6
_ 6.65| 6.54| 6.43] 6.33] 6.22] 2
6.72| 661| 650| 6.39] 6.29 9
6.79




Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) seglin A. S. B. C.

_ TEMPERATURA (°C)
55| 6.0 65| 70[ 75/ 80[ 8s] 90/ 95| 10.0 10.5 : vjqu,,
[ 0.00] 1.32] 1.30] 1.28] 1.26] 124] 122] 120] 118 1.16] 114| 113| 1.11
g.gg 139 1.36| 1.34] 132 130 128 126] 1.24] 122| 1.20{ 1.18] 1.16
}' 0.10| 1.45| 1.43| 140| 138 138] 134] 132] 129 1.27] 1.25] 123| 122
P _045| 151 149] 1.46| 144| 142] 140| 137 135 133] 131] 1.29] 127 1.
020| 158 1.55| 1.53]| 1.50| 1.48| 145| 143] 141| 139] 137 134 132| 1.
R| 025| 164] 161 1.59) 456| 154] 151| 149 147| 144 142] 140] 138] 13
'0.30[ o 0 - e | 160 157| 155| 152| 15 48| 145] 143
E| 035| 177| 174 _166| 163| 161] 158 1. 1.51| 1.48|
\‘ 0.40_\_ 1.83| 1. 172| 169] 166] 164] 1 56| 1.54
s| 045| 1.90| 1.78| 175\ 1.72] 169 1.59]
0.50| 1.96 84| 181) 1.78] 1.75] 1.64| 162
1| 055 2. 0| 1.87| 184 181] 17 70|
0.60] 4 1.93| 1.90| 187 1.84 5
0| 085] & 2.08(" 199] 195 1.92| 1.89| 1.8
0.70 | | 215 2.04| 201] 198| 1.95[ 1.92
N| 07 4] 221 2 210] 2.07| 204| 201] 197
0. 3| 2er] 2 16| 213| 2.09] 2.06| 203] 2.
a0 237|233 122 2| 219] 215] 212] 2.08| 20
K| . 243| 239] 235 2.24| 221| 2.17| 2.14] 241
i 249| 2.45| 242[" 230| 227| 223] 220| 216
gl p| 2.56] 2.52| 248[ 236| 232 229| 225 222
L 2.62| 2.58] 2.54| 2] 242| 238| 234| 231 227
I 3| 268] 264 260] 2. 248 244 240 236 2.32
, 9| 275] 270] 266 26 8| 253 249 246 242] 238
¢ 281 276] 2.72| 26819263 259] 255| 2.51| 2.47| 243
2| 287] 283 278 274|'269| 2 261| 2.57| 253] 249]
m 8| 294| 289, 284 280 275 267| 262| 258 254
5| 3.00| 295| 290/ 2.86| 2.81 J2| 268| 264| 260
21 1] 306 3.01] 296 292| 287 8| 274] 269| 265
3.12| 307| 3.02| 298] 293 279 275] 271
_3.19] 3.14| 3.09] 3.04] 299 2.85| 2.80| 276
K 325| 320/ 315/ 3.10| 3.0 290| 286| 281
1.6 3.31] 326| 321] 3.16]_ 311[ - 96| 291| 287
_ 1.8 38| 332| 327] 322| 3.16] 3. 02| 297] 2.
1.70 338 333] 3.28] 322] 3.1% 7| 3.03
| 1.75 "% 344| 3.39| 334 328] 3.23 3.08
| 1.80] 8i 51| 345| 340 334] 329] 3.1
1.85[ 3 3.51] 346 340] 335
|_1.90| 3.7 3.57| 3.52| 3.48| 340 g.15
| 1.95| 3.81 3.58| 352| 346[ 3. 7320
| 2.00] 388/ 9| 364 358| 352] 34 3.25
r 205, 394| 3. 76| 3.70] 364 358 3.52 .36  3.31
' 2.10| 4.01] 394| 3.82| 376 370 364| 3.58 3.41] 3.36
215| 4.07| 400 3. 388 381 375 369| 364 52| 347| 341
2.20] 4.13| 407| 4.00] 394| 387 381| 375 369| 364 3.58| 352| 347
| 1. 225 420{ 413 4.06| 400 393| 387/ 381 375 369| 3.63| 3.58] 352 .
230| 4.26| 419| 4.13| 406] 399| 3.93| 387| 3.81| 3.75| 3.69| 3.63] 3.58| 3. 3
235 433] 426| 419, 412| 405/ 3.99| 393| 3.87| 380 374| 369 363 35|
240| 4.39) 432| 425 418 411| 4.05| 399] 392| 386 3.80] 3.74| 368 363
245] 4.45| 438] 431 424 417| 411] 404] 398| 392] 3.86] 3.80 374 368
CONTINUA..
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Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) segin A. S. B. C.

s .. _Densidag: 1.015
TEMPERATURA (°C)
. .. 55 60 65] 70 75 80[ 85 90] o5] 10.0] 10.5] 11.0] 115
. 250| 452| 444| 437| 430 423] 417| 410 4.04| 397| 391 385 379| 373
P| 255 4.58| 4.51| 443] 436] 429] 423| 4.16] 4.09] 4.03| 397 390( 384| 3.78
260| 465| 457| 450| 442| 435| 429| 422| 4.15| 408| 402] 396] 290 3.84
R| 265| 471 463| 456| 449] 441 434| 428| 421| 414] 408 401| 3095 389
270| -477| 470| 462| 455 447] 4.40| 4.33] 426]| 420| 4.13] 407| 4.00] 394
E| 275] 4.84| 476| 468 1] 453 446| 438 d4.32] 425, 4.18] 4.12| 4.06] 4.00
2.80| 490 482 459| 452| 445| 438 43 4| 4.18| 4.11] 4.05
S| 285 496 48 465| 458| 451 444| 4 423 4.17| 410
2.90] 5.03 4.71| 464| 457| 449 9| 422| 415
)| 295 509 4.77| 470] 4.62] 4.55 4.27] 4.21
3.00] 5.1 83| 476| 468| 461 4. 433 426
0| 305 5 9| 482 474! 466| 459 38| 4.31
3.10 5.12 4.87| 480| 472| 465 4. 437
N| 3.15 5.18 493| 486] 478] 470/ 46 4.42
3.20 5.24 499| 491| 484| 476| 469 4.47
3l 39| 5.30| 5 05| 4.97| 489 482 4.74 4,52
Kl 3 545| 536 5. 11| 5.03] 4.95| 487| 480 4. 58
_ 551 543 5. 7| 5.09| 501| 493] 485 47 3
T 558| 5.48| 540 515| 506| 499] 491 483 8
f 564| 555| 546 520| 5.12| 504| 4.96| 4.89
N 570| 561| 5.52 526| 5.18| 510| 5.02| 4.94|
i 6| 577| 567| 5.58| 5! 532| 524| 615| 507| 4.99|
c|3 2| 583 573|_664| 5. 6] 538 529] 521| 513 5.05
9| s589| 580 5.70] 5.6 52| 544] 535| 527| 518/ 5.10
m 5| 595| 586 576| 6567|9558 543] 541| 532] 524| 5.16
b gf 6.02| 592| 583| 573| 564| 5. 546| 5.38| 529| 5.21
2 | 8| 6.08| 598| 589 579 5.70 5.52| 543| 535 5.27
4| 6.14] 6.04] 595 585 576 58| 549| 541 532|




Tabla 1: Contenido de CO2 {v/v) segiin A. S. B. C.

. ' "~ TEMPERATURA (°C)

) 120 125| 13.0] 135] 14.0] 14.5] 150 155 16.0] 165] 17.0] 17.5] 180
000 1.07| 1.06| 1.04] 1.03] 1.01] 1.00] 098] 087| 0.95| 0.94] 0.92]| 091] 080
0.05| 1.13| 1.11| 1.09] 1.08| 1.06| 1.04] 1.03] 1.01] 1.00[ 0.98] 087 095 094
0.10| 118} 1.16] 114 1.13] 1.11] 109] 1.08] 1.08] 1.04] 1.03] 101 1.00] 098
P| 045] 1.23] 121] 1.19| 117] 1.16] 1.14] 1.12] 1.11] 1.09] 107] 1.06] 1.04| 1.03
_020] 1.28] 126 1.24] 1.22] 121, 1.19| 147| 1.15] 1.14| 1.42] 1.10| 1.09| 107
R| 025 1.33] 131 1.29] 127| 125] 124] 122 1.20] 1.18] 1.16] 1.15] 1.43] 141
0.30] 1.39] 1.37| 1. | 1.30] 1.28] 126 1.25| 1.230.121[ 1.19] 1.17| 118
E| 035 144 142 1.35] 1.33]. 1.31] 129) % 1.24] 122[ 120
|_040] 149] 1. 1.40[ 1.38| 1.36| 1.34] 1 1.28] 1.26] 124
S| 045 1.54| 4 1.45] 1.43] 141 1.39 | 131 129
0.50] 1.59 1.50| 1.48| 145 143 1.35[" 183
I [ 055 1. 55| 1.52] 1.50] 148 1. 1.39| 137
0.60| 1 0| 1.57[ 1.55| 1.53] 1.50] | 142
O 085( = 1.70 [ 162 1.60( 1.57| 1.55( 1.38 146!
0.70]4 F 1.75] 167] 164 162| 160 1.57 % 1.50
N| 075 3] 1.80 1.72] _169] 167] 164 162 1.55
) 88| 185] 1 T A4l A7) 1691 -1.66] %4 .59
0.8; 193] 190 1.8¢ fiEdraleitdel 173k 1.71 5160 63
: K| 1.98] 195 19 |__183] 181 178 175 1.73 8
' } 203] 2.00] 1979 JAesl s85] 183 1.80] 1.77(9
g 2.08] 205 2.02] ° 193] 1.90] 1.87| 1.84| 1.82
_ 213 210] 207 108[ 1.95] 192] 1.89| 1.86
/ 2.18] 215 2.12| 2. 2.02] 199 1.96] 1.93| 1.91
7] 224] 220] 217| 2.1 0| 207] 2.04] 2.01] 1.98] 195
c 2] . 229 225 222 218¥88P.15| 2.12| 2.09] 2.06] 2.02[ 1.99]
7] 234] 230] 227| 223]v220| 21 213| 2.10| 2.07| 2.04
m 3] 239] 235 232] 228] 225 2 2.18] 2.15| 2.12| 2,08|
8| 244] 240[ 237 233| 2.30[ 23| 219 2.16] 2,13
2% 3| 249] 245| 242| 238| 234 27| 224 221| 217]
[ 254 250| 247| 243| 239 | 229 225 2.22]
% 259 2.55| 2.52| 248] 244] 2.33| 230/ 2.26 ]
| 265 260 256] 2.53] 2.49 238 2.34] 2.31]
% 270 265 261 2.57| 2.54] 242| 239 2.35 8
1. 75| 2.71| 266| 2.62| 2.58 47| 243] 24 33
1.70 0] 2.76| 271 287] 283 2 2| 248 a7
| | 17558 281 2.76] 2.72] 268] 2. 252 241
| 1 1800% 2868 281] 277 273] 268 257 248
~1.85] 1| 286] 2.82| 2.78] 273] ~ | 250
_190| 3 2.91| 287 2.82| 278 /58| 2.54
1.95[ '3.10% | 2.92] 287 283] 2 p2.63] 259
.' 2.00] 3.15 1| 297| 292| 288 28 | 267| 283
| | 205 321 3 Jo6] 3.01| 2.97| 2.92] 2.88 Prs| 271] 261
| 20| 3.26] 321 A1) 306 302 207] 293 P 280| 276 212
‘ 2.15| 331 326 I 3.46] 3.11] 3.07| 302 297| % 89| 2.84| 2.80] 276
220 336 331] 326 321 3.6 3.11| 307 3.02 ¥ 293 289 285 280
| | 235 341 336 331 326 321 316 311] 3.07| 3.02] 298] 293 2.89| 285
2.30] 3.47| 341] 3.36] 331] 326 321 3.16] 311 307] 302] 298] 293 289
"2.35| 352| 346 341 336 331 326 321 3.16| 341| 3.07| 3.02] 298] 283
| 240] 357| 352| 346| 341] 3.36] 331| 326 321] 3.16] 311 307| 3.02] 28
| | 24s5] 362| 357] 351 346 341] 335 330 325] 321[ 3.6 3.11] 307] 30
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Tabla 1: Contenido de CO2 (v /v) segin A. S. B. C.

_TEMPERATURA (°C)

‘ 12.0] 125] 13.0] 135] 14.0] 145] 15.0] 155] 16.0] 16.5] 17.0] 17.5] 184
F'_ _250| 367| 362| 356 351 345 340| 3.35] 3.30] 3.25] 320 3.16] 3.11] 3.06
P|_ 255| 3.73| 367| 361| 3.56| 350| 345| 340| 335 330| 3.25| 3.20| 3.15] 3.11
| 260| 3.78] 372 366 361 355 350 345 3.39] 3.34] 3.29| 3.25] 3206, 3.15
R| 265 383| 377| 371| 366 360| 3.55| 349| 344| 339 3.34| 329| 324] 3.19
270] 388| 382 3.76| 371 365/ 3.60| 354| 3.49| 344| 3.38] 3.33| 3.20] 324
E| 275| 3.93| 387 381 6| 3.70| 3.64| 359 3.53| 348| 343| 3.38] 3.33] 3.28
| _2.80| 3.99] 392 ._375] 369| 364] 358 35 8| 342| 337| 3.32
S|_285| 404] 39 380 3.74| 368 363] 3. 3.47| 342| 337
290 409 3.85) 3.78| 3.73| 367] 1] 346[ 341
1| 295 4.14 89| 3.84] 378 372 351 3.45
300 4.1 94| 388 383 377| 3. 3.65| 3.50
6| 3.05] 4, 9| 3.93| 387| 382 3.76 59| 3.54|
_3.10] & .17 398 3.052| 3.86] 3.80] 3 | 358
N| 315 % V422 403 397| 391 385 37 3.63
3.20{% 4.27 408 402] 3.96( 390| 384 ¥ 3.67
3.25( 39| 4.32 12| 406| 4.00] 394| 3.88| T4
K[ 3 444| 437 4 17| 411 4.05] 3.99] 393| 3. 76
3 449 442] 43 416| 4.10] 4.03] 397| 38 0]

g 454| 4.47| 440 421 4.4 E 4.08| 402| 396

459] 452] 445 425| 4.19] 413] 406] 4.00

/| 464 457| 450 430\ 424] 417 411 4.05|

I | 469 4.62| 455] 4 | 4.35| 428 422] 4.16] 4.09)

c 2| 474 467 460] 4 6| 4.39] 4.33] 426] 420 414

7| 480| 472 465 45 51| 4.44] 438 431] 425 418

m| 2] .485| 477| 470] 463[W456] 449] 442\ 436 429 4.23

7| 490 4.82] 475 468( 461] 4 447| 4.40( 4.34] 4.27]
2 | 3| 495| 487 480 473| 465| 452| 445 438] 432
8| 6.00] 4.92| 485 4.77| 4.70 56| 4.49| 4.43| 436]
505 4.97| 4.90] 482] 475 1| 454 447 441
510 5.02[ 4.95] 487] 480 | 459 4.52] 4.45]
a8
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Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) segin A. S. B. C.

= g TEMPERATURA (°C) _ e,
) 185 19.0( 195 200 205] 210[ 215] 22.0] 225| 23.0| 235] 240] 24
0.00] 088 087| 086 085 083 082 081] 080 079 078 076 075 07
0.05| 0.93| 091] 090 0.89] 0.87| 086 0.85] 084 082] 081 0.80] 079 078
0.10| 0.97| 095 094] 093] 091| 090] 0.89] 087| 086 085 084| 0.83] 08
| 0.15] 1.01) 100] 058 0097| 095 0.84] 093] 081] 080| 089 088 0.8
020/ 105 1.04| 1.02] 1.01] 099| 098] 097 095 094] 093] 091 0.8¢
025/ 110 1.08] 1.06] 1.05] 1.03| 1.02] 1.01| 0.99| 0.98] 0.96| 0.95] 0.92
L‘o,_a_p. 114 1.12( 1.11[ .09 1.07| 1.06[ 1.04] 103 101] 100 099
| 035| 1.18] 1.16 13| 1.11| 1.10] 1.08] 107] 1.0 04| 1.00
0.40{ 1.22] 1.21 1.16] 1.14] 112] 111 1 1.03
| 045] 127 1 120 1.18] 1.16] 1.15 1.0
_ 050|131 124]1.22] _1.20] 1.8 E
| 055/ 13 1.28)_1.26] 1.24] 1.22 114
0.60| 1. 32| 1.30] 1.28] 126 1. | 1.18
0.65] / | 1.34| 1.32] 1.30( 128 1.24
_0.70] 4% ’ 1.44 1.38| 1.36] 1.34] 1.32 | 1.28
07540 1.48] " 142| 1.40] 138 1.36 A 128
_0.8¢ 54| 1.52] 146 1.44] 142] 140 | 1.32
| © 150 156] 14 1500 1.47] 145] 1.43 1 &
.' 1.63] _1.60] 1. 54| 1.51] 149] 147[ 1. 1.4 29
| 167| 1.65] 16 1.55] 1.53] 1.51] 1.49] 1.47% %
W 1.71] 169 1.66 1.59| 1.57| 1.55| 1.53| 1.50] :
; 8] 1.75] 173 170 | 161] 159 156| 1.54
2] 1.80] 177 1.74] 1.65( 162 160 1.58
' 87| 184| 181, 1.79] 1. 3 169 166] 164 162|
91| 1.88] 1.85] 1.83] 1. 11 1720 170] 1.68| 1.85]
95| 1.92] 1.89| 1.87 1.84% 1.81 1.71] 169/
; 99| 1.96] 194 191 188 750 1.73|
04| 2.01] 1.98 1.95] 1.92 79| 176
k 8| 2.05] 202] 1.99] 1.96 .83] 1.80]
| 2| 2.09] 206] 203] 200 86 1.84|
i | _2.13] 2.10] 2.07] 2.04 90| 1.87
2.48) 2.4 211 2.08 194 194l
% 2.22| 218] 2.15[ 212 98| 1.95
18 2.26| 223 2149 2.16[ 1.93
[ 18 30[ 227| 224 220] 2§
178 4| 2.31] 228] 224
" 1.80%% 235| 2.32] 228
1.85| ¥ 239 2.36] 2.32
1.90] 2 3| 240] 236
1.95] 2 2.44] 240 o 2.
2.00] 2.59 244 241f 2.3 .21
205 263 2|7 249 2.45| 241| 2358 225| 2
2.10] 268 2. 256/ 2.53| 249| 245 242 2.32| 229] 228
215 2.72| "2.68| % 260] 257 253] 243] 246 pec| 2 232| 228
|_220] 276| 2.72| 268 264 261| 257| 253| 2.50] g 243| 239] 236 2.3
' 2,25] 281) 276| 272) 288] 285 261, 257| 253 250 248 243] 240, 23
230| 2.85| 281| 277 2.73] 269! 265 261| 257 2.54] 2.50| 247 2.43] 2
235|289 285| 2.81| 277, 273 2.69| 265| 261[ 257 254! 250 247| 2
| 2401 293 2.89| 285 281 277 273| 269| 265 261| 258 254! 250 24
| 245| 298] 2.93%" 2.89| 285 2.81| 277 2.73| 289] 265] 261 258 254] 25

18
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N 18.5 19.5] 20.0] 20.5] 21.0] 21.5] 22.0] 22.5| 23.0] 235] 24.0] 245
[ 250 302 297| 293| 289] 285 2.81| 277 273| 269] 265 261| 2.58] 254
P| 255 306 302] 297] 293 289 285 281 277] 273] 269 265 261 258
260 310] 306| 301 2967| 293 289 285 280 2.77| 273| 289]| 265 261
R[_265| 315| 3.10| 306| 301 297 293 288 284 280 276 2.73| 269| 265
2.70| 3.19] 3.14| 310 305 301 297| 292| 288 284| 280 2.76| 2.72] 269

E| 275 323| 3.19| 314Je 309 3.05] 301| 2.96| 292| 283 2.84] 2.80| 2.76] 272
2.80| 328 3.23 3.13] 3.08] 305] 3.00 296 2.88| 2.84| 2.80| 276

s{ 285 332 3 18/ 3.13] 308 3.04] 3.00 g1/ 2.87( 283 2.79
2.90| 3.36 2| 317 3.12| 3.08] 304 291| 287| 2.83|

1| 295 34 321| 316] 3.12] 3.0 95| 291 2.87
| 3.00] 325 320 3.16] 3.1 8| 294| 2.90

0| 3.05 329] 324 320| 315 3 2.98] 204
3.1 333 328| 324| 319] 31 3.02| 2.97]

N[ 3. 347 37| 332 328 323| 318 .05 3.01]
3.56| 351k 1] 336 3.32] 327] 322 3.W 9| 3.05]

T 361| 3.55) 340 3.35] 331 326| 321 3.08

K 365| 360 344| 339 335 330] 325 3.12
5| 3.69| 3.64 348 3.43| 338| 334 329 315

lg, 9| 373 368 3 52|  3.47| 3.42 337] 333 3.19
f B3| aTrl Bvelia 56/ 3.51| 3.46| 3.41| 3.36| 3. 3.23
I 387! 382| 376 37 0| 355| 350 345| 340 33 26
3.92| 386] 3.80| 3.75 64| 359| 354 349] 344 33 .30/

396 3.90| 384 379 368 363| 358 3.53] 348 343 33

4.00| 3.94| 389 3.83] 372| 367| 362| 356 351 347 37

404 399] 383 387 3.76] 3.71] 3.65] 360| 355/ 350 41

409 4.03] 397/ 381 3. 3.80] 4875 369| 364| 359 354 44

413| 407| 4.01] 395 390 384 3.73| 368| 363 358 48|

417| 411 405| 399 394 38 377| 372 366 361 51]

422| 415| 400| 403 398 3, 381 375 370 36 55

426 4.20] 413] 408| 4.02 3.85| 3.79| 374] 36 .59

Tabla 1: Contenido de CO2 (v / v) segtin A. S. B. C.

TEMPERATURA (°C)

- 19.0

i
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TEMPERATURA (°C)

25.0| 255] 26.0] 26.5] 27.0] 27.5] 28.0
0.00f 0.73] 072 0.71| 0.70| 069 069 0.68
0.05| 0.77{ 0.76| 0.75| 0.74| 0.73] 0.72] 0.71
0.10| 080| 0.79] 0.78| 077| 0.76] 075 0.74
P| 015/ 084/ 083| 082 081 080 078 0.77
| 020/ 0.88| 086 0.85 0.84] 0.83] 0.82] 0.81
8 0.89| 087| o086/ 085 0.84]
0.92] 0.91] 0.90] 08 87
0.96| 094| 093] 0,
0.99] 098] 0.96
1.02| 1.01] 1.00
1.06| 1.04| 1.03
1.08] 1.06] 1.0
1.11] 1.10[ 1.08
145 1131 1.92] 1.1
1.18] 1.16] 1.15] 1.13]
1.21] 1.20] 1.18] 1.17|
1.25] 1.23] 1.22] 1.20]
1.28] 127] 125] 1.23]
1.32| 1.30] 1.28] 1.26
135] 133} 132] 1.30]
1.38] 137 135] 1.33]
1.40] 1.38] 1.36]
143 1.41] 1.40]
1.47| 1.45| 1.43
154 1. 1.50] 1.48| 1.46
1.58] 1 1.53] 1.51] 1.49
1.61] 1.57| 1.55| 1.53
1.65 160 1.58] 1.56|
1.68 64| 1.61] 159
_ . _ 1.7 7| 165| 162
| 150 1.80] 1.77] 1.75 1.68] 1.66/
155 1.83] 1.81| 178 1711869
160 1.87] 1.84] 1.82 175 1.72]
165] 1.90] 1.88] 1.85] W 1.78] 1.76
" 170] 1.84| 1.91] 1.89] 1. 81| 1.79
75| 1.98] 195] 192 19 [ 1.82
198 1.96] 1.930 1.
202 199 186
3| 2.05| 2.03| 2.00]
2| 2.09] 2.06] 2.03]
212 209" 207] 20
216] 213 2.0/ 2.0A
219] 2.16] 213] 2141 |
223 220 2.97] 2.14] ¥ 2.08
2.26] 223 2:20| 27| 714 2.12]
225| 233| 230 227 224| 221] 2.18] 215
| 230] 2.37| 233 230 227| 224 221] 218
| 2.35] 240| 237| 2.34| 2.30] 227 224 221
240| 244 240| 237 2.34] 231 228| 225
| 247] 244[ 240] 237] 234] 231| 228

| 245]
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TEMPERATURA (°C)

_ [ T250[ 255] 26.0] 26.5] 27.0] 27| 280
250] 251] 247| 244 241 237| 234 231
" 285] 254] 251 247 244 241| 2.38] 234
7260 258 254 251 247| 244 241 238
265] 261] 258] 254] 251 248] 244] 241
7 261| 268 254 251] 248| 244
2.65| 261 258 2.54] 2.51| 248
268] 265 2.61| 258 28M 251
2.72| 268] 264] 261 4
275 272 2.68| 264
279 2.75] 2.71| 268
2.82 2.75] 2.7
278|274 2.
282|278 274
2.85] 2.81] 277] 2
288] "284] 281 27
202 288 284 280,
205|291 287] 284,
2.99| 2.95| 291 287
302 298] 294 290,
3.05] 3.01| 297 293
309] 305 301 297
3.12] 3.08| 304 3.0
3.16] 8.11] 3.07] 3.03
319] 3.15| 311]_3.06
3




Tabla 2: Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de aztcar.

1.00245

1.00385
1.00400
1.00405
1.00410
1.00415
1.00420
1.00425
1.00430
1.00435

1.008625

[ Gravedad | gExtracto | Gravedad | gExtracto | Gravedad | gExtracto | Gravedad | g Extracto |
Especifica en100g Especifica en 100 g Especlfica en100g Especifica L en100g
20°C/20°C Solucién 20°C/20°C Solucién 20°C/20°C Solucién 20°C/r20°C Solucién

1.00000 0.000 1.00250 0.642 1.00500 1.283 1.00750 1.923
1.00005 0.013 1.00255 0.655 1.00505 1.296 1.00755 1.935
1.00010 0.026 1.00260 0.668 1.00510 1.308 1.00760 1.848
1.00015 0.039 1.00265 0.680 1.00515 1.321 1.00765 1.861
1.00020 0.052 1.00270 0.693 1.00520 1.334 1.00770 1.973)
1.00025 0.064 0.706 1.00525 1.347 1.00775 1.986
1.00030 0.077 0.719 1.00530 1.360 1.00780 1.999
1.00035 0.732 1.00535 1. 1.00785 2.012
1.00040 0.745 1.00540 1.00790 2.025
1.00045 0.757 1.00545 ; 2.038
0.770 1.00550 2.051
0.783 1.00555 2.065

1.00560 2.078

1.00588 2.040

1.00570 % 2.102

1.00575 1.475

1.00580 1.488

1.00585 1.501

1.00580 1.514

1.00595 1.526

1.00600 1.539

1.00605 1.552

1.00610 1.585 1.00860

1.00615 1.578 1.00865

1.00620 1.580 1.00870

1.00880
1.00895
1.00900
1.00805
1.00910
1.00915

2.419

2432
2.445
2.459
2470
2.483
2498
2.508
2,521
2,534
2.547
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Tabla 2: Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de azicar.

1.01440

1.01495

Gravedad g Extracto Gravedad | gExiracto | Gravedad | g Extracto
Especlfica en100g Especifica en100g EspedﬂcaJ en100g
20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucién.
1.01000 2.560 1.01250 3.184 1.016500 3.826
1.01005 2.572 1.01255 3.207 1.01505 3.838
1.01010 2.585 1.01260 3.219 1.01510 3.851
1.01015 2.598 1.01265 3.232 1.01515 3.863
1.01020 2,610 1.01270 3.245 1.01520 3.878
1.01025 2.623 1.01275 3.257 1.01525 3.888
1.01030 2.636 1.01280 3.270 1.01530 3.901
+1.01035 2.649 3.282 1.01535 3.914
1.01040 2.661| 3.285 1.01540 *
1.01045 2.6744 3.308 1.01545
1.01050 2 G 3.321 1.01550
1.01555
1.01580
1.01565
1.01570 :
1.01578 4014
1.01580 4.027
1.01585 4039
1.01580 4.052
1.01595 4,065
1.01600 4.077
{ 1.01605 4,090
2.839 1.01360 1.01610 4.102
2.852 1.01365 1.01615 4.115
2.864 1.01370 1.01620 4.128
2.877 1.01375 1.01625
2.880 1.01380 1.01630
2.903 1.01385
2915 1.01390
2.928 1.01385
2.940 1.01400 3.573
2.953 1.01405 3.586
2.966 1.01410 3.598 4.228
2.8979 1.01415 3.611
2.981 1.01420 3.624
3.004 1.01425 3.636
1.01430 3.649
1.01435 3662

Gravedad
Especifica

20°C1R0°C.

1.01750
1.01755
1.01760
1.01765
1.01770
1.01775
1.01780
1.01785

1.01810
1.01915

g Extracto
enillg
Solucién |
4.454
4.467
4479
4.492
4.505
4.517
4.529
4.542

4.555
4.567
4.580
4.582
4.605




Tabla 2: Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de aztcar.

Gravedad
Especifica
 20°C/r20°C

g Extracto
en 100 g
Solucién

Gravedad
Especlfica
20°Cr20°C

g Extracto
en100g
Solucién

Gravedad | g Extracto

Especifica
20°C/20°C

en100g
Solucién

Gravedad
Especifica

20°C/20°C_ |

1.02000
1.02005
1.02010
1.02015
1.02020
1.02025
1.02030
1.02035
1.02040
1.02045

1.02210

1.02215
1.02220
1.02225
1.02230
1.02235
1.02240
1.02245

5.080
5.093
5.106
5.118
5.130
5.143
5.155
5.168

1.02250
1.02255
1.02260
1.02265
1.02270
1.02275

80

5.180 iRl

1,02490
- 1.02495

5.704
5.716
5729
5.741
5.754
5.766
5.779
5791
5.803
5.818
5.828
5.841
5.853
5.865
5.878

1.02500
1.02505
1.02510
1.02515
1.02520
1.02525
1.02530
1.02535
1.02540
1.02545
1.02560
1.02555
1.02560
1.02565
1.02570
1.02575
1.02580
1.02585
1.02590
1.02595
1.02600
1.02605
1.02610
1.02615
1.02820
1.02625

1.02705

6.325
6.337
6.350
6.362
6.374
6.387
6.399
6.4

1.02710 W

1.02715
1.02720
1.02725
1.02730
1.02735
1.02740
1,02745

1.02750
1.02755
1.02760
1.02785
1.02770
1.02775
1.02780
1.02785

1.02860
1.02865
1.02870
1.02875
1.02880
1.02885
1.02890
1.02895
1.02300
1.02905
1.02910
1.02915

g Extracto
en 100 g
Solucién_|

8.943|

6.955
6.967
6.979
6.992
7.004
7.017
7.029
7.041
7.053
7.066
7.078
7.091
7.103




Tabla 2: Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de azicar.

Gravedad | gExtracto | Gravedad | gExtracto | Gravedad | g Exiraclo | Gravedad | g Extracto
Especlfica en 100 g Especifica en100g Especifica en100g Especifica en100g
20°C/20°C | Solucion | 20°CR20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucibn | 20°C/20°C | Solucion
1.03000 7.558 1.03250 8.171 1.00500 8.781 1.00750 9.388
1.03005 7.570 1.03255 8.183 1.00505 8.793 1.00755 9.400
1.03010 7.583 1.03260 8.185 1.00510 8.805 1.00760 9.413
1.03015 7.595 1.03265 8.207 1.00515 8.817 1.00765 9.425
1.03020 7.607 1.03270 §.220 1.00520 8.830 1.00770 9.437
1.03025 7.619 1.03275 8.232 1.00525 8.842 1.00775 9.448
1.03030 7.632 1.03280 8.244 1.00530 8.854 1.00780 9.461
1.02035 7.644 85 B.256 1.00535 8.666 1.00785 9.473
1.03040 7.656 8.269 1,00540 1,00780 9.485
1.03045 8.281 1.00545 9.498
1.03050 8.294 1.00550 9.509
1.03055 8.305 1.00555 9.522
8.317 1.00560 9.534
8.330 1.00565 9.546
8.342 1.00570 ; ]
8.354 1.00575 8963
\5.366 1.00580 B.975
1.00585 8.988
G 1.00580 5.000
1.00595 9.012
1.00600 9.024
1.00605 9.036 1.00855
1.00610 8.048 1.00860
1.00815 4.060 1.00865

1.03205

1.03210
1.03215
1.03220
1.03225
1.03230
1.03235
1.03240
| 1.03245

1.03495

1.00620

3.860

9.873
9.885:
9.897

9.909

9.921|
9.933
9,945|
9.857
9,969
9.981
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Tabla 2: Gravedad especifica y gradas Plato de soluciones de aztcar.

Gravedad | gExtracto | Gravedad Gravedad | gExtracto | Gravedad | g Exiracto
Especifica | en100g | Especifica | en100g | Especifica | en100g | Especifica | en100g ]
20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C 1 20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucién
1.04000 9.993 1.04500 11.195 1.04750 11.792
1.04005 10.005 1.04505 11.207 1.04755% 11.804
1.04010 1.04260 10.620 1.04510 11.219 1.04760 11.816
1.04015 1.04265 10.832 1.04515 11.234 1.04765 11.828
1.04020 10.042 1.04270 10.844 1.04520 11.243 1.04770 11.8401
1.04025 10.054 10.656 1.04525 11.255 1.04775 11.852
1.04030 10.668 1.04530 11.267 1.04780 11.864
1.04035 10.680 1.04535 11.279 1.04785 11.876
1.04040 10.692 1.04540 11,548 1.04790 11.888
1.04045 10.704 1.04545 1 1.04795 11.900
1.04050 10.716 1.04550 04800 11.912
1.04055 10.728 1.04555 805 11.923
1.04060 10.740 1.04560 D 11.935
10.752 1.04565 ? 19.947
10.764 1.04570 11.959
1.04575 11.375 11.971
1.04580 11.287 1.8983
1.04585 11.399 1.995
1.04590 11.411 e, 00
1.04595 11.423 048 19
1.04600 11.435 ; 1
1.04805 11.446 !
1.04610 11.458 !
1.04615 11.470 1.04865
1.04620 11.482 1.04870
1.04625 11.494 1.04875
1.04630 11.508 1.04880
1.04635

04640
645
50

21

] 233
11 : 0 245
1.0 3 22581
1.04% ; : 12.268
; 1.047 12.280
14.100 1.04718 12.292||
11,112 - 1.04715% 12.304
11.123 1.04720 g70 12.316
11.135 1.04725 04975 12328
11.147 1.04730 2 1.04980 12.340
11.159 1.04735 1.04985 12.351
11171 1.04740 1.04990 12,363
1,04745 11.780 1.04995 12375
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Tabla 21 Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de aztcar.

Gravedad | gExtracto | Gravedad | gExiracto | Gravedad | gExtracto | Gravedad | gExtracto |
Especlfica en100g Especlfica én100g Especlfica en100g Especifica en100g ; |
20°C/20°C Solucién 20°C/20°C Salucién 20°cr20°C Solucién | 20°C/20°C Solucién
1.05000 12.387 1.05250 12.978 1.05500 13.569 1.05760 "714.168
1.05005 12.399 1.05255 12.991 1.05505 13.581 1.05755 14.168
.1.05010 12.411 1.05260 13.003 1.05510 13.593 1.05760 14.178
1.05015 12.423 1.05265 13.015 1.05515 13.604 1.05765 14.191
1.05020 12.435 1.05270 | 13.027 1.05520 13.616 1.05770 14.203
1.05025 12.447 1.05275 13.038 1.05525 13.628 1.05775 14.215
1.05030 12.458 1.05280 13.050 1.05530 13.640 1.05780 14.226
1.05035 12.470 RES 13.082 1.08535 85 1.05785 14.238
1.05040 ; R0 13.074 1.05540 14.250
1.05045 13.086 1.05545 14.261
1.05050 13.098 1.05550 14.273
1.05055 13.108 1.05555 14.285
1.05060 13.121 1.05560 14.297
1.0506 13.133 1.05565 14.308
1.05074 13.145 1.05570 : 4.320
1.05 3.157 1.05575 13.746 ‘
; §.168 1.05580 13.757
d 1.05585 13.769
1.05590 13.781
1.05595 13.792
1.05600 13.804 1
1.05355 1.05605 13.816 1.05855 |
12.648 1.05360 1.05610 13.828 1.05860
12.660 1.05365 1.05615 13.838 1.05865 |
12.672 1.05370 1.05620 13.851 1.05870
12.684 1.05375 1.05625 13.863 1.05875 '
12.695 1.05380 1.05630 13.875 1.05880 |
© 12.707 1.05385 13.886 1.05885 -
12.718 1.05390 13.310 13.898 1.05880
12.731 1.05385 13.322 13.910 1.05895
12.743 1.05400 13.333 13.921 1.05900
12,755 1.05405 13.345 13.933 1.05905 |
12.767 1.05410 13.357 13.945 1.05810
12,778 1.05415 13.3689 1.05815
12.790 1.05420 13.380 ‘
1.05425 13.392
1.05430 13.404
1.05435 13.416 _
! 1.05440 13.428 [
| 1.05445 13.439
. 1.05450 13.451 |
1.05205 13.463
1.05210 13.475
1.05215 13.487
1.05220 13.499
1.06225 13.510
1.05230 136822
1.05235 13.534
1.05240 4 13.546 1.05740
1.05245 12.968 1.05495 13.557]  1.05745 14.144 1.05995 14.729|
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" Gravedad
Especifica
20°C/20°C

T 1.06000

1.06005
1.06010
1.08015
1.06020
1,06025
1.06030
1.06035
1.06040
1.06045
1.06050

Tabla 2. Gravedad especifica y grados Plato de soluciones de aztcar.

Gravéc.iléd

g Extracto | Gravedad g Extracto | Gravedad gExtracta. \ ]
en100g | Especifica | en100g | Especifica. | en100g | Especifica | en100g
Solucién | 20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucién | 20°C/20°C | Solucién |

14.741 1.06250 15323  1.06500 15.903 1.06750 16.480|
14.752 1.06255 15.334 1.06505 15.914 1.06755 16.491(
14.764 1.06260 15,346 1.06510 15.926 1.06760 16.503
14.776 106265 15,358 1.06515 15.038 1.06765 16.514'
14.787 1.06270 15.369 1.06520 15.949 1.06770 16.526
14799 1.06275 15.381 1.06525 15.961 1.06775 16.537
14.811 ) 15.393 1.06530 15.97 1.06780 6.549
14.822 ks 15.404 1.06535 15.98 06785
' 15.418 1.06540 15.§ 90
15.427 1.06545 19
15.439 1.06550 16
15.451 1.06555 16.030
5462 1.06560 16.041
6 474 1.06565 16.053 1!
1.088 485 1.08570 16.065 1,069
1,06328 07 1.06575 16.076 1.068
1.0633 1.06580 16.088 1.06830
1.0633 1.06585 16.099 1.06835
; 1,06340 1.06590 16.111 1.06840
14.962 1.06345 1.06595 16.122 1.06845
14.974 1.06350 1.06600 16.134 1.06850
14.986 1.06355 1.06605 16.145 1.06855
14.997 1.06360 1.06610 16.157 1.06860
15.009 1.06365 1.06615 16.169 1.06865
15.020 1.06370 1.0g800 16.180 1.06870
15.032 1.06375 15,613 1 5 16.191 1.06875
15.044 1.06380 15.625 16.203 1.06880
15.055 1.06385 15.637 16.215 1.06885
15.067 1.06390 15.648 16.226 1.06890
15.079 1.06395 15.660 16.238 1.06895
15.090 1.06400 15.671 16.249 1.06900
15.102 1.06405 15.683 9 6.261 1.06905
15.114 1.06410 15.694 1) 8 272 1,06910
1 1.06415 15.706 1.08 R84 1.06913
1.06420 15.717 1.068 ) 1.069
1.06425 15.729 1,066 1.0
1.06430 15.741 1.06680
1.06435 15.752 1,06685 |
Bhac140 15.764 1.06690
5 15.776| _ 1.06685
50 15.787 1.06700
J455 15.799 1.06705
5460 15.810 1.08710
'06465 15.822 1.06715
1.08470 15833 106720
1.06475 15.845 1.06725
1.08480 15.857 1.06730
1.06485 15.868 1.06735
15.300 1.06490 15.880 1.06740
15.311 1.06495 15.891]  1.06745
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Tabla 2: Gravedad especilfica y grados Plato de soluciones de az(car.

30

Gravedad g Extracto Gravedad g Extracto Gra:é_dad g Extracto '
Especifica en100g Especlfica en100g Especifica en100g
20°Cr20°C Solucién 20°Crz0°C Solucién | 20°C/R20°C Solucién
1.08000 19.331 1.08100 19.556 1.08200 19.782
1.08005 19.342 1.08105 19.567 1.08205 18.793
1.08010 19.353 1.08110 19.579 1.08210 19.804
1.08015 19.365 1.08115 19.580 1.08215 18.815
1.08020 19.376 1.08120 19.601 1.08220 19.827
1.08025 16.38 1.08125 19.613 1.08225 19.838
1.08030 : 1.08130 19.624 1.08230 .840
1.0803: 1.08135 19.635
44 19.646
19.658
19.669 A
19.680 1.08255
19.692 1.08260
19.703 1.08265
19.714 1.08270 ;
19.725 1.08275 19.950
1.08280 19.961
1.08285 19.973
1.08280 19.984
1.08295 19.995
1.08300




Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezcias etanol-agua

0.99795 1.38 1.09
p792

Gravedad Porcentaje | Porcentaje | Gramosde | Gravedad | Porcentaje Porcentaje | Gramos de
especifica | en volumen en peso alcohol por | especlfica | en volumen en pesa alcohol por
20° C/20° C | de alcohol de alcohol 100 cc 20° C/20° C | de alcohol de alcohol 100 cc
1.00000 0.00 0.00 0.00 0.89866 0.90 0.71 0.71
0.99997 0.02 0.02 0.02 0.99863 0.92 0.73 Q.73
0.999%4 0.04 0.03 0.03 0.89860 0.94 0.74 0.74
0.99991 0.06 0.05 0.06 0.99857 0.96 0.76 0.76
0.95988 0.08 0.06 0.06 0.99854 0.98 0.77 077
0.99985 0.10 0.08 0.08 0.99851 1.00 0.79 0.79
0.99982 0.12 . 0.10 0.99848 0.81 0.81
0.99979 0.14 o 0.11 0.99845 0.82 0.82 .
0.99976 0.1648 0.13 10.99842 0.84 0.84 f'
0.89373 Q.14 0.89839 0.85 |
0.99970 0.16 0.99836 0.87
0.99967 0.99833 0.89 !
0.99830 1 0.90 |'
0.99827 1.16 0.92
0.99824 1.18 0.93
0.99821 1.20 :
0.99818 1.22
0.99815 1.24
0.99813 1.26
0.89810 1.28
i 0.99807 1.30 .03
| 0.99804 1.32 1.05 °
: 0.99801 1.34 1.06
[ 0.99798 1.36 1.08

0.99886
0.89883
0.99880

. 0.99877

| 0.99874 0.99742 ; .
; 0.99872 0.68 0.99739 1.40 1.39

t 0.99869 0.69 0.99736 1.41 1.40

"CONTINUA. ..




Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezclas etanol-agua

0.99534

0

Gravedad Porcentaje | Porcentaje | Gramos de | Gravedad Porcentaje | Porcentaje | Gramos de
especifica | en volumen en peso alcohol por | especifica | en volumen en peso alcohol por
| 20° C/20° C | de alcohol | de alcohol 100 cc 20° C/20° C | de alcohol | de alcohol 100 cc

0.99733 1.80 1.43 1.42 0.99603 270 2.14 213
0.99730 1.82 1.45 1.44 0.99600 272 2.16 2.15
0.99727 1.84 1.46 1.45 0.99597 2.74 217 2.16
0.99725 1.86 1.48 1.47 0.99595 2,76 2.19 2.18
0.99722 1.88 1.49 1.48 0.99592 2.78 2.20 219
0.99719 1.90 1.51 1.50 0.99589 2.80 2.22 2.21
0.99716 3 1.52 0.99586 28 2.24 2.23
0.99713 4 1.53 0.99583 2.25 2.24
0.99710 1.56 0.99580 2.27 2.26
0.99707 1.56 0.99577 .28 227
0.99704 0.99574 ‘ 229

0.99571 2.31

0.99568 g 232

0.99566 2.96 2.34

0.99563 2.98 2.35

0.99560 3.00 2371

0.99557 3.02 .39

0.99554 3.04 '

0.99552 3.06 A4

0.99549 3.08 2.44

0.99546 310 .

0.99543 3.12 2.48

0.99540 3.14 2.49

0.99537 3.16 2.51

1}

273

2.74)

0.99618 276
0.98615 2.78

0.99612 2.79‘-
0.99609 . . ; 281
0.99606 268 2.12 2.11 _ 282
o CONTINUA...
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Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezclas etanol-agua

‘Gravedad

Parcentaje ‘ Parcentaje | Gramosde | Gravedad | Porcentaje l Porcentaje | Gramos de |
| especifica | envolumen en peso alcohol por | especlfica | en velumen en peso alcohol por
20° C/20° C | de slcohol | de aleohol 100 cc 20° C/20° C | de alcohol [ de alcohol 100cc -
0.99475 3.60 2.88 2.84 0.99349 4.50 3.58 3.585
0.99472 3.62 2.88 2.86 0.99346 4.52 3.60 3.57
0.99469 3.64 2.89 2.87 0.98344 4.54 3.61 3.58
0.88467 3.66 2.91 2.89 0.99341 456 3.63 3.60
0.99464 368 292 290 0.9933% 4.58 3.64 3.61
0.99481 3.70 2.94 2.92 0.99336 4.60 3.66 3.63
0.99458 3.72 2.94 0.99333 3.68 365
0.99455 3.74 2.95 0.99330 3.69 3.66
0.99453 3.76 2.97 0.99328 2 3.68
0.99450 3.74 2.98 0.99325 5 3.69
0.99447 ? 3.00 0.99322 3
0.99444 3.02 0.99318 3.73
0.59441 ; 0.99316 3.74
0.99314

0.99311
0.99308
0.99305
0.99303
0.99300
0.99298
Q.99285
0.99292
0.99289
0.99287
0.99284

0.99244
0.99241

0.99360 0.99238
0.99357 3.50 0.99236
0.99355 3.52 0.99233
0.99352 _ 353| 099231

0.99247

4.25
4.27
4.28

4.24

" CONTINUA. .
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Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezclas etanol-agua

0.99047
0,09045

0.99010

0.99007

0.99004
0.99002
0.98999
0.98997

Gravedad | Porcentaje | Porcentaje | Gramosde | Gravedad | Porcentaje | Porcentaje | Gramos de
especifica | en volumen en peso alcohol por | especlfica | en volumen en peso alcohol por
20°Cr20°C | de alcohol | de alcohol 100 cc 20° G/20°C | de alcohol [ de alcohol 100 ce

0.99228 5.40 4.30 4.26 0.99109 6.30 5.03 4.97
0.99225 542 4.32 428 0.99108 6.32 5.05 4.99
0.99223 5.44 4.33 4.29 0.99104 6.34 5.08 5.00
0.99220 5.48 435 4.34 0.99101 6.36 5.08 5.02
0.99218 548 4.36 4.32 0.99099 6.38 5.09 5.03
0.99215 5.50 4.38 4.34 0.89096 6.40 511 5.05
0.99212 5.52 il 40 4.36 0.98093 8 5.13 5.07
0.99209 5.54 _ oS 1 4.37 0.99091 5.14 5.08
0.99207 5 Sl 4.39 0.99088 5.16 5.10
0.99204 e 0.99086 511

0.99083 513

0.99080 5.15

0.99078 5.18

0.99075 5.18

0.99073 3 5.19

0.9%070 6.60 5.21

0.99067 6.62

0.99065 6.64

0.89062 6.66

0.99060 6.68

0.99057 6.70

0.99055 6.72 :

0.99052 6.74 5.38

0.99050 6.76 5.40

5.57

5.59

- 5.60

69 5.62

5.70 583
5.72 5.65)
5.73 5.58)

" CONTINUA.



Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezclas etanol-agua

0.98891
0.98888
0.98886

.0.98883_

069

0. 98823

0.98780
0.98777
L 0.98775

0.98772

0.98782 |

| Gravedad | Porcentaje | Porcentaje | Gramosde | Gravedad | Porcentaje | Porcentaje | Gramos de
especifica | en volumen BN peso alcohol por | especifica | en volumen en peso alcohol por
20°Cl20°C | dealcohol | dealeohol | 100cc | 20°C/20°C | dealcohol | de alcohol 100 cc

0.98984 7.20 5.75 568 0.98881 8.10 6.48 6.39
0.98981 7.22 0.02 0.02 0.98879 8.12 6.50 6.41
0.98989 7.24 0.03 0.03 0.98876 8.14 6.51 642
0.98986 7.26 0.05 0.05 0.98874 8.16 6.53 6.44
0.98584 7.28 0.06 0.05 0.98871 8.18 6.54 6.45
0.98981 7.30 0.08 0.08 0.98869 8.20 6.56 6.47
0.98979 7.32 il 0.10 0.98867 ; 6.58 6.49
0.98976 7.34 il 0.11 0.96864 6.59 6.50
0.98974 ¢ Lo 0.13 0.98862 6.61 6.52
0.98971 0.14 0.98859 5.62 6.53
0.98969 0.16 0.98857 o4 6.55
0.98966 ;| 0.98855 6.57

0.98852 3 6.58

0.98850 ; 6.60

0.98847 8.38 6.61

0.98845 8.40 6.63

0.98843 8.42

0.98840 8.44

0.98838 8.46 f

0.98835 8.48 i

0.98833 8.50 B

0.98830 8.52 .82 §

0.98828 8.54 6.683

0.98825 8.56 £.85

6.98|
700\
7.01|
703\

7.08
7.07|
7.09

~ CONTINUA...
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Tabla 3: Gravedad especifica y contenido de alcohol en mezclas etanol-agua

0.98652
098650

Gravedad | Porcentaje <| Porcentaje | Gramosde | Gravedad | Porcentaje ‘l Porcentaje | Gramos de |
especifica | en volumen en peso alcohol por | especlfica | en volumen en peso alcohol por
20° C/20° C | de alcohol | de alcohol 100 cc 20° C/20°C | dealcohol | dealcohol | 100cc
i 0.98770 9.00 7.20 7.10 0.98710 9.50 7.61 7.50
0.98768 9.02 7.22 7.12 0.98708 9.52 7.63 7.52
0.98765 9.04 7.24 7.13 0.98705 9.54 7.64 7.53
0.08763 9.06 7.25 7.15 0.98703 0.56 7.66 7.55
0.98760 9.08 7.27 7.16 0.98700 9.58 7.67 7.56
0.98758 9.10 7.29 7.18 0.98698 7.69 7.58
0.98756 9.12 £.31 7.20 0.98696 M 7.60
0.98753 9.14 7.21 0.98693 7.72 7.61
0.98751 7.23 0.98691 7.74 7.63
0.98748 7.24 0.98688 7.64
0.98746 7.26 0.98686 7.66
0.98744 7.28 0.98684 7.67
7.29 0.98681 7.69
7.31 0.98679 ; 7.70
0.98676 9.78 7.72
0.98674 9.80 7.73
0.98672 9.82 7.75
0.98669 9.84
0.98667 9.86
0.98664 9.88
0.98662 9.90
0.98660 9.92 !
0.98657 9.84 7.97
0.98655 9.96




LE

——*

Tabla 4: Correcciones para calcular el extracto original

| Alcohol en Peso 50 |52 [54 |56 |58 [6.0 |
Gravedad Original =
2A+E
8
9
10 (
11 : : 0.20 0.21 0.22 = 026 .. ..
12 ; : : 0.25 0.2600 : 3 031 032 033 ...
13 300037 0.37 0.38 0.39 0.41
14 0.42 043 045 046
15 047 049 051 052
16 0.53 0.55 0.56 058
17 0.58 0.60 062 064
18 064 066 068 0.71
19 069 072 074 076
20 0.75 0.77 0.80 0.82
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